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Wodki i stodkosci - pierwsze krakowskie cukiernie
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Rozwdéj cukierni i kawiarni w to bardzo istotny element miastotwoérczy. W ,,Czasie” z 1856 r. Redolfi
opisywany jest jako soczewka, w ktérej skupiaja sie wszystkie promienie wiedzy w zakresie
kronikarskim. Zanim jednak krakowianie zaczeli masowo przesiadywad¢ w kawiarniach, miejscem
spotkan byty cukiernie.

Przez wiele lat produkcja stodkosci zajmowali sie w Krakowie cztonkowie cechu piekarzy.
Dopiero w XVIII w. powstat cech pasztetnikéw, ktérzy zajmowali sie m.in. przygotowywaniem
ciast, tortdw, pasztetéw, galaret i kremoéw. O poziomie 6wczesnego cukiernictwa mozna
wnioskowad, czytajgc, jakie stodkosci musieli przygotowad cukiernicy, ktérzy aplikowali do
cechu: torty, piramidy cukrowe z kilku warstw, przedstawiajgce np. wieze kosciota Mariackiego.

Pierwsze cukiernie Krakéw zawdziecza Szwajcarom. Lokale te stynety nie tylko z tortéw, ale z
napojow alkoholowych: likieréw, nalewek i wédek, ktére czesto nosity nazwy ku czci statych
gosci. Czes¢ krakowian twierdzita wrecz, ze to jakos¢ sznapsu decydowata o powodzeniu
danego miejsca. Najstynniejsze cukiernie to m.in. lokale Redolfiego, Cypcera, Taroniego,
Lardiego i Wassali.

U Maurizia (ktory przejat lokal Redolfiego) podawano paczki z rézg, makaroniki z migdatéw i
pierozki z francuskiego ciasta z makiem. Do dobrego tonu nalezato tez wreczanie gosciom z
innych miast bombonierek tamtejszej produkcji. Broniewski wspomina, ze pewna arystokratka
prosita w cukierni o puste pudetka, ktére wypetniata produktami z duzo tahszego przybytku w
Podgérzu.

Ztote czasy ucigt dekret z 1851 r., ktéry nakazat zamykanie tzw. lokali publicznych w dni
Swigteczne. Byt to efekt trwajgcych do péznych godzin nocnych spotkah. Wiadze apelowaty o
porzadek, ale gdy to nie pomogto, postanowiono zamkng¢ lokale w newralgiczne dni.
Paradoksalnie, pomogto to w rozwoju kawiarni.

Kawiarnie zapetniaty sie gtéwnie w dni targowe. Korzystali z nich kupcy i krakowskie przekupki.
Bardziej zamozni mieszczanie wybierali kawiarnie dziatajgce przy hotelach. Eleganckie
kawiarnie zaczety powstawac¢ wraz z naptywem austriackich urzednikéw w potowie XIX w. Czes¢
cukierni (np. Wielanda, ktérg prowadzit Teodor Wassaly) przeksztatcono w kawiarnie. Przed
zmianami bronit sie Maurizio, ktéry miat twierdzi¢, ze dopdki zyje, lokal nie bedzie podawat
kawy. Nie pozwalata mu na to tradycja firmy cukierniczej.
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