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Krakowskie Menu Stoteczne: lista restauracji
2023-01-11
W ramach projektu ,Krakowskie Menu Stoteczne” 21 krakowskich restauracjach mozna byto sprébowacd

dan inspirowanych historia miasta oraz lokalnymi produktami. Krakowskie Menu Stoteczne to element
programu Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej 2019.

Do akcji dotgczyto juz 21 restauracji, w ktérych do konca roku 2019 mozna byto prébowac
przygotowanych specjalnie z okazji Krakowskiego Menu Stotecznego dan.

Wiecej informacji o Krakowskim Menu Stotecznym mozna znaleZ¢ na kulinarny.krakow.pl.

Art

Tro¢ wedrowna, majonez z rukoli, chips ze skorzonery

e Barszcz czerwony, botwinka, mus z fasoli Piekny Jas, pierogi z wotowing
Udko z kaczki, knedel ze Sliwkami, suska sechlofska, marchew confit
Matdrzyki krakowskie, lody twarogowe, stonecznik, karmel

Albertina

¢ Wolno gotowane ratki cielece

e Jaja przepidércze, Swieze ziota, majonez szczawiowy, grzanka razowa
e Zupa z botwiny z wedzonka lisiecka

e Kapton pieczony

e Mtody ziemniak z ogniska, jabtko, szczypior, sos z ciemnego piwa

¢ Keks z bakaliami

e Truskawki, czekolada, lody sernikowe

Baroque

e Studzienina: wieprzowina, obwarzanek, twarég, ocet
e Maczanka Krakowska - Przysmak Dorozkarzy: karczek, cebula, kminek, butka wodna
e Sacher z morelami: ciasto czekoladowe, dzem morelowy

Biata Réza

e Polenta z bryndza, szalotka, suska sechlonska, galaretka wisniowa

e Zuba kminkowa z jajkiem i kwasng Smietana

e Piers z bazanta, marchew, czarnuszka, kasza krakowska, sos kaparowy
e Lincki tort kruchy

Copernicus

¢ Pieczywo naszego wypieku
¢ Masto ziotowo - czosnkowe, domowa leberka, wegetarianski smalec z suska sechlofska
e t0so0S jurajski z ¢wiktg i kawiorem z tackich jabtek


http://kulinarny.krakow.pl/strona_glowna/252595,artykul,krakowskie_menu_stoleczne.html
https://artrestauracja.com/
https://albertinarestaurant.pl/
http://baroque.com.pl/
https://www.restauracjabialaroza.pl/
https://likusrestauracje.pl/restauracje/restauracja-copernicus/
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e Bisque z rzecznych rakéw z wotowymi flaczkami i majerankiem

¢ Cielecina marynowana w lipowym miodzie z ozorkami, gazowanym puree z pasternaka i
struclg z ziemniakéw

¢ Miodownik (chonek tejkech) z kaszg manng, krakowskimi makaronikami i lodami z
palonego masta

Enoteka Pergamin

e Galareta z jagnieciny

¢ Flaki cielece

e Ozory wotowe w sosie kaparowym
e Miodownik

Filipa 18

Sled?, maka zytnia, koperek, jabtka, cydr, kurki

Kminek, bulion jagniecy, ziemniaki, Smietana

Ossobuco z jelenia, warzywa, wino czerwone, kapusta, kasza krakowska, jatowiec
Nugat, orzechy wtoskie, czekolada, jogurt, mleko, popcorn

Fiorentina

e Pstrag Ojcowski podany z piklowanym ogérkiem, gorczyca, kwasng sSmietang i
koperkiem

e Domowe pierogi faszerowane pieczonymi ziemniakami, wedzonym bundzem, podane z
dojrzewajgca stoning i oliwg chrzanowa

¢ Golonka podana z puree z kapusty, gotgbkiem faszerowanym czarng soczewicg i esencjg
z jatowca

e Krakowski sernik

Four w Hotelu Grand Ascot

e Tatar wotowy, pikle, marynowane kurki, olej szczypiorkowy, musztarda
e Bulion kurkowy, jajko w koszulce, jarmuz

e Piers z kaczki, pasternak, anyz, sos rozmarynowy, pieczony ziemniak
e Mus z twarogu koziego, orzechy, owoce lesne

Grand Signature w Grand Hotelu

e Pstrag ojcowski wedzony drewnem bukowym, jabtko z Raciechowic, nac selera,
gorczyca, dresing cytrusowy, lody z bryndzy

 Zur Krakowski, jagniecina podhalafska, kiszone rydze z gminy Uécie Gorlickie, créme
fraiche, jajko zielonondzki kuropawianej

e Maczanka po Krakowsku, ogérek zakwaszany octem z jabtek z Raciechowic, drozdzéwka
piwna z kminem, mus jabtkowy z cydrem

¢ Kremowka Krakowska, beza, grapefruit, chips nugatowy


http://www.enotekapergamin.pl/
http://filipa18.com/
https://fiorentina.com.pl/menu/
https://grandascot.pl/bar-i-restauracja/
https://www.grand.pl/pl/grand-resto
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Hotel Rubinstein

 Sledz, mus szczypiorkowy, cebula, czerwony pieprz

e Tatar wotowy, jajko przepiércze, marynowane prawdziwki
e Ges, biata kapusta, domowa zurawina, sos miodowy

e Domowe ciastko czekoladowe, sorbet malinowy

Kogel Mogel

e Deska specjatow Kogla Mogla (smalec z gesi, wedzona piers z kaczki, kietbasa wiejska,
pasztet z gesiej watrdbki), ogérek kiszony faszerowany, kiszona kapusta, majonez
lubczykowy, piklowana szalotka, ziarno gorczycy

e Chtodnik z buraka, jajo przepiércze, ogérek konserwowy, rzodkiewka, oliwa koperkowa

e Biodréwka wieprzowa, kasztan , cebula, gotgbek z kaszg gryczang, sos truflowy

¢ Mus pistacjowy, biata czekolada, sorbet malinowy, sos malinowy

Miodova

e Panna cotta: kwasna Smietana ze Skaty, ogorek, koperek, zel ze sliwowicy tackiej

¢ Krakowskie cappucino: cappucino z rakéw, stona magdalenka

e Watrébka cieleca z jabtkiem z Raciechowic: smazona watrébka, jabtka w dwéch
odstonach, wytrawny tort ziemniaczany

¢ ,Krakowska kreméwka": chrupigce ciasto, domowy budyn, galaretka z malin z Brzeznej

Piano Rouge

e Kaszanka na pieczonym jabtku tgckim z galaretka z kiszonego ogodrka i prazong
cieciorka

e Krem z buraka z bryndzag

e Talerz seréw z gospodarstwa ekologicznego Wanczykéwka z konfiturg z rokitnika i
suszonymi morelami

¢ Pierogi ruskie z cebulka, boczkiem, kwasng Smietang i szczypiorkiem

e Konfitowana piers z kaczki z sosem agrestowym, frytkami z pietruszki, jarmuzem i
marynowang kalarepg

e +0s0S jurajski na purée z selera ze szpinakowym kaszotto i musem malinowym

e tackie jabtka pod kruszonka podawane na gorgco z lodami o smaku polskiej dzikiej rézy

e Lody Piano Rouge: lody o smaku polskiej dzikiej rozy, lody waniliowe, maliny, biata
czekolada, kruszonka korzenna

Pod Aniotami - Muzeum Smaku

e Poczestunek: tartinka na razowym wiejskim chlebie ze smalcem szlacheckim wedtug
klasztornej receptury

e Kabanos z sarny sprawiony po mysliwsku, podany w ogniu z krakowska kukietka,
marynowanym rydzem i sliwg macerowang w korzennych przyprawach i czerwonym
winie


https://rubinstein.pl/
https://kogel-mogel.pl/
https://miodova.pl/
https://www.thepianorouge.com.pl/
http://www.podaniolami.pl/
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Polewka rozmarynowa na ztotych dukatach wedtug Compendium Ferculorum Stanistawa
Czernieckiego, podana z kluseczkami ktadzionymi

Comber z jelenia marynowany w jarzynach i lesnych ziotach

Pieczony w zywym ogniu drzewa bukowego podany z sosem mysliwskim, pieczonymi
burakami i tradycyjng kasza gryczana

Wytworny sernik krakowski z bakaliami z musem z leSnych malin

Pod Nosem

Bundz z pomidorami i ziotami

Chtodnik ze szczawiu

Pierogi z bryndza

Biodréwka z jagnieciny podhalanskiej z kapustg i z sosem z suski sechlohskiej
Piszinger

Stara Zajezdnia Krakow by DeSilva

¢ Flaczki po krakowsku
e Potrawka z gesich zotgdkéw
o Kaczka pieczona po krakowsku z sosem grzybowym i prazong kasza

Szara Ges

¢ Plastry wedzonej gesi, orzech wtoski, oliwa truflowa

¢ Chtodnik z pieczonego buraka, peklowana gesina, pedy mtodych warzyw
e Pieczona nézka z gesi, czerwona kapusta, prazony jarmuz

¢ Stodki obwarzanek, Smietankowy krem, orzech w karmelu

Trezo
e Zurek na domowym zakwasie, borowiki z Winiowej

Plastry poledwicy krzyzowej z Liszek macerowanej i dyminonej na sianie, olej Iniany,
rukola, opienki marynowane, sumak, kukietka lisiecka

e Pétgesek owsiany
e Kiszona domowa czerwona kapusta z Szreniawy
e Konfitowany ziemniak w ttuszczu gesim
¢ Jus drobiowy z szuszonymi owocami ze Szczyrzyca
¢ Rum-chatka
¢ Kogel Mogel
e Sobert cytrynowy
e Truskawka
e Zel zjezyn
Wesele

* Sled? z cebula, ogdrkiem kiszonym i olejem Inianym


https://www.kanonicza22.com/pl/restauracja
http://starazajezdniakrakow.pl/
https://szarages.com/
https://trezo.pl/pl/
https://weselerestauracja.pl/
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e Krem ze szparagdw z razowymi grzankami
e Sandacz na kaszotto z porem i zielonym pesto
e Truskawki pod waniliowym koglem moglem

Wierzynek

Gotebia piers - kasza gryczana - esencja z gotebia

Zupa kminkowa - kietbasa krakowska - obwarzanek - creme fraiche
Dzik - otrzewna - cydr - trawa zubrowa - jatowiec

Legumina - konfitura z lesSnych owocéw


http://wierzynek.pl/
http://www.tcpdf.org

