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Najlepsze Krakowskie Menu Stoteczne - rozstrzygniecie konkursu
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W 21 krakowskich restauracjach sprébowac¢ mozna dan inspirowanych historia miasta oraz lokalnymi
produktami. Zdaniem gosci najlepsze menu przygotowaty Baroque, Szara Ges i Copernicus.

Konkurs zorganizowat portal interia.pl przy wspétpracy Urzedu Miasta Krakowa. Zadaniem
restauracji byto przygotowanie specjalnego menu, ktére nawigzuje do dziedzictwa kulinarnego
Krakowa: jego historii oraz znakomitych produktéw z regionu. Krakowskie Menu Stoteczne
zagoscito w restauracjach: Art, Albertina, Baroque, Biata R6za, Copernicus, Enoteka Pergamin,
Filipa 18, Fiorentina, Four w Hotelu Grand Ascot, Grand Signature w Grand Hotelu, Hotel
Rubinstein, Kogel Mogel, Miodova, Piano Rouge, Pod Aniotami - Muzeum Smaku, Pod Nosem,
Stara Zajezdnia by DeSilva, Szara Ges, Trezo, Wesele i Wierzynek.

Zadaniem gosci, ktérzy mieli ochote zosta¢ krytykami kulinarnymi, byto zagtosowanie na
najlepsze ich zdaniem menu restauracji, a nastepnie uzasadnienie swojego wyboru. Sposréd
ponad 300 zgtoszeh komisja konkursowa wytonita osiem nagrodzonych oséb. A gtosami
uzytkownikéw wsrod restauracji pierwsze miejsce zdobyta restauracja Baroque, drugie Szara
Ges, a trzecie Copernicus. W zwycieskim menu znalazty sie studzienina z obwarzankiem i
twarogiem, maczanka po krakowsku i tort Sachera z morelami

- Kuchnia krakowska czerpie z bogatej tradycji Galicji, Podhala oraz tego co najlepsze w
Matopolsce. Umiejetnos¢ wykorzystania najlepszych produktéw z regionu, jak jagniecina
podhalanska, rydze, jabtka czy pstragg pokazuje, ze restauracja potrafi wydoby¢ to co najlepsze
w regionie. Widze tu ogromny szacunek do tradycji (maczanka po krakowsku, zurek), ale tez
odwage i podgzanie za trendami jak np. w przypadku lodéw z bryndzy - napisat pan Aleksander
z Bedzina w zwycieskim uzasadnieniu. Otrzymat nagrode gtéwng w postaci weekendu dla
dwéch oséb w Krakowie, ktéry obejmuje nocleg w hotelu Puro, kolacje w restauracji Szara Ges
oraz wycieczke z przewodnikiem po miescie.

Nagrode w postaci zaproszenia na kolacje dla dwéch oséb w restauracji Piano Rouge oraz
wycieczki z przewodnikiem po Krakowie otrzymuje pani Aleksandra z Czestochowy. Zaproszenia
kolacje dla dwdéch oséb w restauracji Piano Rouge otrzymujg: pani Oksana ze Szczecina, pani
Paulina z Katowic i pani Elzbieta Jaskowska z Nowego Sacza. Wycieczki dla dwéch oséb z
przewodnikiem po Krakowie otrzymuja: pan Damian z tazisk Gérnych, pani Bogumita z Suwatk
oraz pan Konrad z tazéw Brzynskich. Laureaci zostang poinformowani o nagrodzie droga
mailowa.

Krakowskie Menu Stoteczne to element programu Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej
2019, a inspirowanych dziedzictwem kulinarnym miasta dah mozna sprébowac do kohca
grudnia. Nie oznacza to jednak, ze wraz z kohicem roku zniknie z oferty restauracji. Krakowscy
smakosze mogg spodziewac sie kolejnych atrakcji, a restauratorzy kolejnych wyzwan. Szczegéty
juz niebawem na kulinarny.krakow.pl.
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