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Co w krakowskich kulinariach piszczy? Smakowity listopad

2019-10-31

Spotkania przy kieliszku wina, gesinie oraz pojedynek swietnych szeféw kuchni - kulinarny listopad w
Krakowie zapowiada sie interesujaco.

Slow Food Masterclass - 5 listopada

5 listopada w restauracji Btonia Bistro bedzie miato miejsce kolejne z wyjatkowych spotkan
kulinarnych, organizowanych w ramach cyklu Slow Food Masterclass. Goscie specjalni to Barbara
Stadler i Luka Lubke z Niemiec. Cena za kolacje z selekcjg win z najlepszych regionalnych winnic to
160 zt, rezerwacje: rezerwacja@bloniabistro.pl.

Wina z Winnicy Wieliczka - 7 listopada

O naturalnosci, biodynamice w winiarstwie i perspektywach uprawy vinifery w Polsce bedzie mozna
postuchac podczas spotkania z wtascicielami Winnicy Wieliczka, ktére odbedzie sie w wine barze
Lustra. Podczas spotkania bedzie mozna sprébowac tez ponad osmiu win z tej podkrakowskiej winnicy
oraz faszerowanej gesi. Konieczna rezerwacja: info@winebarlustra.pl lub telefonicznie: 665 990 239.

Degustacja wina Swietomarcinskiego - 9 listopada

W tym roku zamiast Festiwalu Mtodego Wina odbedzie sie bardziej kameralna degustacja win z
tegorocznych zbioréw. Winnica Srebrna Géra zaprasza na nig 9 listopada. Rezerwacje:
enotourism@winnicasrebrnagora.pl, koszt: 40 zt.

Podwieczorek na dwa kieliszki - 13 listopada

Po raz 49. Mariusz Kapczynhski bedzie rozmawiat ze swoim gosciem na tematy zwigzane z kulinariami.
Tym razem bedzie nim tukasz Modelski - historyk sztuki i kultury sredniowiecza, ktéry w radiowej
Dwdjce prowadzi program ,Droga przez make”, w ktérym rozmawia z podobnymi sobie fascynatami
kulinariéw. Efektem rozméw jest wydana wtasnie ksigzka o tym samym tytule. Rezerwacje:
wino@krakoslowwines.pl, cena biletu: 39 zt (w cenie wino i poczestunek).

Cydrowe historie - 15 listopada

Listopadowy (15 listopada) Wytrawny Wieczér Filmowy w Kinie Kika poswiecony jest cydrom. O historii
i metodach produkcji polskich cydréw rzemiesiniczych opowie Pawet Wozniak, ktéry poprowadzi tez
degustacje tych trunkéw, a filmowg czes¢ wieczoru wypetnig "Cydrowe historie”.

Kolacje z winem w ZaKtadce - 15 i 29 listopada

ZaKtadka - Bistro de Cracovie zaprasza na kolejne z cyklu kolacji z komentowang degustacjg win. Tym
razem sprobowac bedzie mozna win z Bodegas Menade (15 listopada) oraz Winnicy Kojder (29
listopada).
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Wege festiwal - 16 i 17 listopada

Po raz kolejny weganie i wegetarianie oraz inni zwolennicy kuchni opartej na roslinach, beda mogli
zrobi¢ zakupy i sprébowac¢ smakotykdéw z réznych zakatkéw sSwiata. Wege Festiwal, ktéry odbedzie sie
w Forum Wydarzen (ul. Konopnickiej 28) potrwa dwa dni. Szczegdty imprezy na Facebooku.

Miedzynarodowe Targi Wyposazenia Hoteli i Gastronomii HORECA®/GASTROFOOD®
/ENOEXPO® - 20-22 listopada

Targi HORECA to jedna z najwazniejszych imprez branzy gastronomicznej i hotelarskiej w Polsce,
ktérej towarzyszy atrakcyjny program towarzyszgcy: Akademia wiedzy HORECA z precyzyjnie
dobranymi go$¢mi specjalnymi oraz kulinarnym show w ramach Kuchni Mistrzéw, a takze warsztaty,
spotkania i ponad 300 miedzynarodowych wystawcédw oraz 17. Miedzynarodowe Targi Wina
ENOEXPO®. Szczegéty: targi.krakow.pl.

Chef's Day w Krakowie - 20 listopada

Chef's Day to cykliczne spotkania dla szefow kuchni i ich zastepcow, majgce na celu poruszanie i
zgtebianie najbardziej aktualnych trendéw w gastronomii, ale przede wszystkim inspirowanie,
integrowanie i trening umiejetnosci pod okiem najlepszych specjalistéw w danej dziedzinie. Pierwsza
edycja Chef's Day w Krakowie zostanie zainaugurowana 20 listopada podczas 27. Miedzynarodowych
Targéw HORECA®. W tym roku, w zwigzku z tytutem "Krakéw - Europejska Stolica Kultury
Gastronomicznej 2019" uczestnicy skupia sie na odkrywaniu dziedzictwa kulinarnego Krakowa jako
wartosci kulinarnej i biznesowej. Nie zabraknie tematéw, z ktérymi na co dzien spotykajg sie szefowie
kuchni, jak m.in.: desery w restauracji, warzywa i ich dostepnos¢, mtodociani pracownicy, trendy
dotyczace lokalnych produktéw, rozwdj artystyczny - plating art, tworzenie silnej marki osobiste;j.
Gosciem specjalnym Chef's Day w Krakowie bedzie Roger van Damm z restauracji Het Gebaar -
Belgia, zdobywca tytutu “World’s best pastry chef” nadanego podczas The Best Chef Awards 2017.

Bocuse D’Or - 21 listopada

21 listopada, na terenie targéw HORECA, szes$ciu znakomitych szeféw kuchni (Lukasz Budzik, Ernest
Jagodzinski, Jakub Kasprzak, Krzysztof Nawrocki, Michat Stezalski oraz Mateusz Suliga) stanie do
rywalizacji o miano najlepszego, otwierajgc sobie tym samym droge do europejskich finatow w Tallinie
2020. Wejscie na konkurs Bocuse d’Or Poland 2019 jest bezptatne po wczesniejszym zarejestrowaniu
sie na stronie Targéw Horeca.

| Edycja Matopolskiego Pucharu Szkot Gastronomicznych 2019 - 22 listopada

W dniu 22 listopada w Krakowie w Akademii Inspiracji MAKRO w Krakowie zostanie rozegrana | edycja
Matopolskiego Pucharu Szkét Gastronomicznych 2019 - ,,SMAKI HISTORII czyli MAGICZNY SMAK
KRAKOWA” . Pomystodawcg i organizatorem konkursu jest Stowarzyszenie Matopolskich Kucharzy i
Cukiernikéw. Jest to impreza podsumowujgca wszystkie konkursy, ktére Stowarzyszenie Matopolskich
Kucharzy i Cukiernikdw objeto patronatem merytorycznym w roku 2018/2019. Konkurs realizowany
jest we wspotpracy z Partnerem Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej Makro Cash&Carry.
Stowarzyszenie przyzna rowniez jednej ze szkét dzikg karte na start w MPSZG 2019.


https://www.facebook.com/events/1770304349779616/
http://targi.krakow.pl
https://horeca19.exposupport.pl/visitor/register
https://horeca19.exposupport.pl/visitor/register

