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Ogromny wptyw na rozwdj rolnictwa i ogrodnictwa w Krakowie miaty klasztory, a szczegdlnie benedyktyni z
Tynca i cystersi z Mogity. Zakonnicy przywozili ze soba nowe rosliny i edukowali okoliczne wsie. To jednak
nie jedyne ogrody, ktére na przestrzeni wiekéw miaty fundamentalny wptyw to, co uprawiano w Krakowie.
Zapraszamy do zapoznania sie z opracowaniem na ten niezwykle interesujacy temat!

Badacze uwazajg, ze to dzieki mnichom osoby swieckie nauczyty sie uprawy szlachetnych drzew
owocowych i warzyw. Na zaktadanych w sredniowieczu przy klasztorach ogrodach wzorowano ogrody
sSwieckie. W okresie Sredniowiecza w mieszczgcych sie w Krakowie i otaczajgcych éwczesne miasto
ogrodach i matych poletkach, ,,uprawiano gtéwnie jarzyny i ziota, takie jak: kapusta warzywna, rzepak,
kapusta rzepa, cebula, koper ogrodowy, groch siewny oraz béb. Z roslin o zastosowaniu leczniczym,
najprawdopodobniej, gdyz nie jest wykluczone réwniez pozyskiwanie ich ze stanowisk naturalnych,
uprawiano miete, czyscice lekarskg czy lebiodke pospolita.

Warto tez wspomnied, ze przypuszczalnie pierwszym ogrodem stuzacym celom naukowym byt ten
przy Collegium Maius. Powierzchnia ogrodu byta pierwotnie dwukrotnie wieksza niz obecnie, z
przeprowadzonych przez Karola Estreichera badah wiemy, ze w drugiej potowie XV w. hodowano na
jego terenie kury. Badacz

zauwaza tez, ze na utrzymanie ogrodu wydawano spore sumy, co pozwala przypuszczac, ze stuzyt
uniwersyteckim botanikom.

Cate opracowanie dostepne jest TUTA].

Opracowania dotyczace dziedzictwa kulinarnego Krakowa na przestrzeni wiekéw, autorstwa Magdy
Wojcik, zostaty wykonane w ramach realizacji projektu ,,Slow Food - CE” wspdétfinansowanego ze
$rodkéw programu INTERREG Europa Srodkowa.



http://kulinarny.krakow.pl/zalacznik/360097
http://www.interreg-central.eu/Content.Node/SlowFood-CE.html

