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Placki z serem, ,,pirogi” i pieczywo - kuchnia Jadwigi i Wiadystawa
Jagietty

2018-12-17

Jadwiga i Wtadystaw Jagietto jadali osobno - krél preferowat positki w wytacznie meskim gronie, krélowa
zas czesto podejmowata przy stole gosci.

Wtadystaw Jagietto nie zatrudniat stolnika, co pozwala sadzi¢, ze positki kréla nie byty obarczone
specjalnym ceremoniatem. Jadwidze czesto towarzyszyt nie tylko jej fraucymer czy zony
mieszczan, ale tez goscie przebywajacy na Wawelu, duchowni, czy zagraniczni postowie.
Januszek-Sieradzka zauwaza, ze jadtospis krélowej zawierat wiecej produktéw luksusowych, byt
tez lzejszy i bardziej zré6znicowany.

Na krélewski stét trafiato sporo wieprzowiny i kapusty, a takze drobiu: gesi, kur, kaptonéw (nie
ma wzmianek o kaczkach czy indykach) czy lubianych przez Jadwige , ptaszkow”: cietrzewi,
przepidrek. Dziczyzne jedzono dos¢ rzadko i zwykle byty to zajace, badZ drobne ptactwo. Ryby
jedzono gotowane, pieczone, solone (gtéwnie Sledzie), wedzone i suszone (dorsze, tososie).
Zdarzato sie tez, ze sprowadzano ryby z Wegier. W 1395 r. odnotowano sprowadzenie do
Krakowa z Koszyc wyzy (husones), ryby pokrewnej jesiotrowi, ktéra pojawiata sie w Dunaju i
Cisie. Dgbrowski podejrzewa, ze sprowadzono jg ze wzgledu na ikre.

Jedzono sporo kaszy, grochu, maku, masta, mleka, oleju, stoniny. Na stot trafiaty tez czerwone i
biate kapusty, brukselka, rzepa, marchew, cebula, pietruszka, soczewica, buraki ¢wiktowe,
pasternak, rzodkiew, chrzan, czosnek, pory, koper, gorczyca, ogérki, poziomki, mtody groszek,
orzechy, grzyby, jabtka, gruszki, wisnie, Sliwki i brzoskwinie. Juz za czaséw Jadwigi sprowadzano
ryz, migdaty, orzechy laskowe (z nich i migdatéw ttoczono w Krakowie olej), rodzynki, figi,
szafran i przyprawy korzenne czy oliwe.

Zaréwno ogorki, jak i kapuste kiszono. Nowoscig byty ,pirogi” z farszem z sera, lubiane przez
Jagielte i przebywajgcych na dworze Rusinéw; Jadwiga za nimi nie przepadata. Krélewska para
jadta tez placki: z serem (krél), badz jabtkami i Sliwkami (krélowa). Na stét trafiaty tez czasem
torta - serniki na spodzie z biatego ciasta i ,,confekta i cukry”.

Para krélewska dos¢ restrykcyjnie podchodzita do kwestii postéw. Jagietto - jak jego ojciec - byt
abstynentem. Okazjg do Swietowania nie byty wtedy jeszcze $wieta Bozego Narodzenia (w
wigilie jedzono wtedy jeden positek, ale byto to sniadanie) i Wielkanoc, a konczgce karnawat
zapusty. Szczegdlnie intensywnie swietowano je w 1394 r. Sprowadzono kilka barytek wina,
zakupiono confekta, zaopatrzono spizarnie. Prowadzacy rachunki notariusz zanotowat, ze ,jedna
szynka szczegodlnie dobra byta, bo peklowana”.

Wg Dtugosza Jagietto ,jabtka z powodu ich zapachu odsuwat z uczuciem mdtosci, cichcem
jednak jadat chetnie dobre, stodkie gruszki”. W rejestrach skarbowych kréla znajdujemy jednak
informacje o tym, ze jabtka trafiaty na jego stét, czesto w towarzystwie orzechéw laskowych.
Jagietto preferowat podobno pieczywo razowe z otrebami pszennymi. Jedna z potraw
przygotowywanych specjalnie dla kréla byty - duszone zapewne - gesie podroby.

Podobno flaki byty jednym z ulubionych dan Jadwigi. Wiemy tez, ze przyktadata duzg wage do
jakosci pieczywa. Kiedy w Nowym Miescie Korczynie podano jej chleb kiepskiej jakosci,
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odmodwita zjedzenia go i w pospiechu postano po chleb do oddalonego o 10 km Opatowca.
Jadwiga byta tez admiratorka biatego pieczywa i obwarzankéw oraz pszennych rogalikéw
crostuli. Lubita tez powidta, ktére przyrzadzano dla niej w tobzowskim folwarku.

Mimo pojawiajacej sie w niektérych zrédtach informacji, ze cytryny trafity na Wawel juz za
czasoéw Jagietty, wedtug Januszek-Sieradzkiej brak zrédet na ten temat, ale ,,z pewnoscia
monarcha miat okazje pozna¢ smak egzotycznych przysmakdéw, bowiem na wizyte kréla we
Lwowie wtadze miasta nabyty specjalnie dla niego cytryny”.
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