=“= Magiczny

=|“ Krakow

Kuchnia Barbary RadziwiHtéwny: podroby i fiotki
2018-12-20

Druga zona Zygmunta Augusta, Barbara Radziwitéwna byta traktowana przez kréla nieporéwnywalnie
lepiej niz pierwsza, Elzbieta. , Dziwi tu wszystkich jakim kosztem i zbytkiem krél zone utrzymuje, co
budzi nieche¢ powszechna” - relacjonowat Jan Lang, poset cesarza Ferdynanda Habsburga, wizyte w
Wilnie w 1549 r.

Dysponujemy petnymi ksiegami rachunkowymi z lat matzenstwa z Barbarg prowadzonymi
skrupulatnie przez szafarza Jelitkowskiego, ale, jak wskazujg badacze, przynoszg one spore
rozczarowanie monotonig list zakupéw w ciggu roku, ktére tylko od czasu urozmaicane sg
sezonowymi wtretami, kaparami, oliwkami, albo fiotkami, lawendg i woda rézana.

Wyjatkowe w kuchni Barbary byto to, ze wolata baranine niz wieprzowine, a jej rachunki
odnotowujg rzadko kupowang na dwér skopowine - mieso z kastrowanych baranéw.
Wieprzowine jadta niezbyt czesto, a jej urzednicy kupowali zazwyczaj konkretne kawatki miesa,
a nie cate zwierzeta. W rachunkach Barbary pojawiajg sie tez podroby: watrébki, serca, ozory,
gtowizna, flaki i kruski, czyli flaki cielece oraz krowie wymiona. Nie wiadomo jednak, czy jadta je
sama krélowa, czy jej dworzanie. R6znorodnie brzmi lista konsumowanego na dworze ptactwa:
obok hodowlanego drobiu pojawia sie sporo gatunkéw dzikich: kuropatwy, jarzgbki, bazanty,
dzikie gesi, przepiorki, dzikie gotebie, jemiotuszki, kwiczoty, gtuszce, gzegzdéiki, chrusciele,
Cietrzewie, cyranki.

Duzo bardziej zré6znicowany jest tez jadtospis dworski za czaséw Radziwittdwny, gdy mowa o
rybach. Wczesniej w rachunkach krélowaty Sledzie, tymczasem z zapiskéw Jelitowskiego wiemy,
ze Barbara cenita réznorodnos¢: sprowadzano dla niej karpie, szczupaki, liny, okonie, tososie,
pstragi, mietusy, leszcze, Slize, karasie, ukleje, kietbie, brzanki rzeczne, lipienie, ptocie, turboty i
»biate ryby”. Potrawy przyprawiano korzeniami oraz ziotami.

Lista nabiatu jest juz dos¢ standardowa: mleko, masto i masto mtode, jaja, ser, twardg,
Smietana, z ktérej wyrabiano czasem ser zwany matdrzykiem. Bogata jest lista warzyw, ale
jakosciowo nie rézni sie zanadto od tego, co znajdujemy we wczesniejszych rejestrach.
Januszek-Sieradzka zwraca uwage na to, ze kupowano sporo produktéw wystepujacych
sezonowo (rzodkiewki, szpinak, groszek, grzyby, sposréd ktdérych szczegdlnie lubiano rydze) i
trudnych w przechowywaniu, co moze da¢ nam obraz kuchni preferowanej przez Radziwittéwne.
Z ciekawostek warto zwrdéci¢ uwage na to, ze kupowano sporo cytrusow.

Gdy mowa o stodyczach, nalezy sie domyslaé, ze produkowano je bezposrednio na dworze.
Gotowe, i to niemal codziennie, kupowano pierniki oraz - rzadko - cukierki rézane.

Zrodto: Agnieszka Januszek-Sieradzka ,,Dwér krélowej od kuchni, czyli o zaopatrzeniu stotu
Barbary Radziwittéwny” w: Jagiellonowie i ich Swiat
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