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Wizyty szeféow kuchni ze swiata, miedzynarodowy kongres gastronomiczny i szereg imprez dla
mieszkancéw miasta i odwiedzajacych Krakéw turystéow - w poniedziatek 11 lutego ogtoszono program
Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej.

W czerwcu 2018 roku, podczas konferencji prasowej, Krakdw zostat ogtoszony Europejska
Stolicg Kultury Gastronomicznej 2019. Powoddw tej decyzji mozemy dopatrywac sie w wielu
czynnikach: to wtasnie Krakdéw jako jedno z dwdéch polskich miast pojawia sie na kartach
stynnych przewodnikéw Michelin oraz Gault et Millau, naszym atutem sg tez najwyzszej jakosci
regionalne produkty, Swietny i rozwijajacy sie z roku na rok sektor gastronomii, a takze
goscinnos¢ i mita atmosfera.

Anna Korfel-Jasihska, Zastepca Prezydenta Miasta Krakowa

Najlepszym dowodem na to, ze Krakéw na ten tytut zastuguje, jest codzienna praca
restauratoréw - powiedziata Anna Korfel-Jasinska, Zastepca Prezydenta Miasta ds. Edukacji,
Sportu i Turystyki witajgc licznie zgromadzonych w Urzedzie Miasta Krakowa gosci:
przedstawicieli branzy gastronomicznej i hotelarskiej, korpus konsularny, a takze media.

Maciej Dobrzyniecki, Prezydent Zarzgdu Akademii Gastronomicznej w Polsce, Sekretarz
Generalny Europejskiej Akademii Gastronomicznej

Do restauratoréw zaapelowat Maciej Dobrzyniecki, Prezydent Zarzadu Akademii
Gastronomicznej w Polsce, sekretarz generalny Europejskiej Akademii Gastronomicznej, ktéra
nadata Krakowowi tytut Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej. - Wazne dla mnie jest,
abyscie zrozumieli, ze jestescie jedng spotecznoscig. Powinniscie myslec¢ o tym, jak przez
synergie dziatan osiggna¢ lepsze efekty i obréci¢ ten rok w zyski swoje, miasta i regionu -
powiedziat Maciej Dobrzyniecki. Zaprosit tez restauratoréw, by specjalnie na ESKG przygotowali
danie, ktére bedzie wizytéwka restauracji. Zapowiedziat réwniez, ze 9 pazdziernika 2019 roku
odbedzie sie w Krakowie kongres gastronomiczny, podczas ktérego na zaproszenie EAG Krakdéw
odwiedzg odznaczeni gwiazdkami Michelin szefowie kuchni z catego swiata.

Kluczowym hastem Europejskiej Stolicy Gastronomicznej bedzie dziedzictwo kulinarne Krakowa.
W coraz wiekszej liczbie restauracji mozemy znalez¢ w kartach oznaczenia pokazujace
pochodzenie dan, czy poszczegdlnych produktédw, wskazujace co jest lokalng specjalnoscia. Jest
to wazne nie tylko dla odwiedzajgcych miasto turystéw, ktérzy chca lepiej zrozumiel miejsce,
ktére odwiedzaja, ale takze dla mieszkancéw miasta - stwierdzita Magdalena Wdjcik,
organizatorka Restaurant Week i Najedzeni Fest!, ktéra opowiedziata réwniez o tym jak czerpa¢
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z historii miasta i przektada¢ dawne z opowiesci na wspoétczesny jezyk kulinarny. Temat ten
podjat Bartek Kiezun i przedstawit rézne typy dziatan edukacyjnych, ktére propaguja kulture i
historie danego miejsca wtasnie poprzez kulinaria.

Dziedzictwo kulinarne to tez punkt wyjscia do wielu imprez i wydarzen zaplanowanych na ten
rok w Krakowie. Ich program ogtosita Katarzyna Gadek- zastepczyni Dyrektora Wydziatu ds.
Turystyki UMK

- Chcemy w tym roku pokaza¢ bogactwo dziedzictwa kulinarnego miasta, rozmaitos¢ i Swietna
jakos¢ produktéw z naszego regionu. Ten tytut powinien tez stymulowac catg branze do pracy
nad jakosScig. OdejdZmy od wizji, ze naszym gtéwnym klientem jest turysta, ktéry odwiedzi
restauracje raz - powiedziata Katarzyna Gadek. W tym roku planujemy zorganizowanie szeregu
imprez, skierowanych zaréwno dla turystéw, jak i mieszkahcéw. Krakéw odwiedzg szefowie
kuchni zjednoczeni w Chef’s Alliance, czyli pracujacy zgodnie z filozofig Slow Food, a takze inne
wybitne osobowosci Swiata kulinariow - méwita o planach Urzedu Miasta Krakowa w tym roku
Katarzyna Gadek i zaprosita do wspétpracy przy tworzeniu kalendarza tegorocznych wydarzenh
branze gastronomiczng, instytucje kultury, organizatoréw eventéw kulinarnych, media i
blogeréw. Przedstawita tez pokrétce przygotowany przez UMK program partnerski.

Katarzyna Gadek, Zastepca Dyrektora Wydziatu ds. Turystyki Urzedu Miasta Krakowa

Jednym z tegorocznych wydarzen bedzie konferencja Made for restaurant, ktéra odbedzie sie 12
kwietnia w ICE Krakéw. Tematem wiodacym konferencji bedzie innowacja w gastronomii,
planujemy nie tylko prelekcje, ale i warsztaty dla oséb pracujacych w branzy gastronomicznej.
Dzieki wspotpracy z miastem Krakéw, naszym gosciem specjalnym bedzie swietna szefowa
kuchni Ana Ros - zapowiedziata Agnieszka Matkiewicz organizujgca Made for Restaurant.

Z kolei Arlene Stein i Olga Badowska ogtosity, ze druga polska edycja forum Terroir Hospitality
odbedzie sie wtasnie w Krakowie. -Zatozenie Terroir to wymiana doswiadczeh i wspdlne
odkrywanie tozsamosci miejsca, a takze opowiadanie jego historii poprzez jedzenie -méwita
Arlene Stein. W ramach Terroir do Krakowa przyjadg szefowie kuchni i eksperci kulinarni z
catego sSwiata.

Ciekawym, innowacyjnym formatem projekty ,Europejska Stolica Kultury Gastronomicznej
Krakéw 2019” bedzie , wirtualne gotowanie”. Polega¢ ono bedzie na réwnoczesnym
przyrzadzaniu dan w réznych $wiatowych restauracjach, co bedzie mozna $ledzi¢ za pomoca
transmisji internetowej, a tematem przewodnim bedzie kuchnia Krakowa i Polski. Dodatkowo
miasto opracuje wtasny kalendarz wydarzenh kulinarnych na rok 2019 oraz kolejne lata. Obok
istniejgcych juz Krakowskich Zapustéw, Festiwalu Pierogéw, czy sciezek ,kulinarnych” powstang
nowe projekty, zwigzane z m.in. propozycja jedzenia ulicznego - juz w Sredniowieczu dziataty
na ulicach Krakowa faryny (przenosne stragany z prostg zywnoscig dla mieszczan, kupcow i
zakéw), a ,,odkryta na nowo” maczanka po krakowsku byta przysmakiem krakowskich fiakréw
juz w XVII wieku.
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Celem Projektu Europejska Stolica Kultury Gastronomicznej Krakéw 2019 jest
promocja oraz ochrona dziedzictwa kulinarnego Krakowa jak i promocja szeroko pojetej kultury
gastronomicznej .

Projekt oparty jest na 3 podstawowych zatozeniach :

e wykorzystanie produktéw lokalnych, tradycyjnych, regionalnych;
e wykorzystanie tradycyjnych przepisow;
e kultywowanie kultury gastronomicznej, edukacja gastronomiczna - goscinnosc.

Efektem projektu ma by¢ m. in stworzenie produktu kulinarnego Miasta Krakowa oraz
wykreowanie Miasta Krakowa jako destynacji kulinarnej

Zaplanowane w Projekcie dziatania obejmuja:

e branzowe wydarzenia skierowane do wyspecjalizowanej grupy kulinarnej w tym m.in.
warsztaty kulinarne

e otwarte wydarzenia dla mieszkahcow i turystow

¢ dziatania promocyjne prowadzone zaréwno na rynku krajowym jak i zagranicznym

¢ dziatania edukacyjne skierowane do branzy kulinarnej i mieszkancéw oraz turystéw

Projekt kierowany jest do podmiotéw dziatajacych w branzy gastronomicznej i
okotogastronomicznej tj.:

Producentéw produktéw regionalnych, tradycyjnych i lokalnych;

Restauracji i hoteli;

Stowarzyszeh kucharzy, szkét gastronomicznych oraz szeféw kuchni;

Organizacji pozarzadowych;

Instytucji kultury, placéwek konsularnych;

Organizacji turystycznych;

Blogeréw w tym influencerdw, ktdrzy propagujg idee kuchni regionalnej, budowania
kultury gastronomicznej;

Sieci handlowych/punktéw sprzedazy;

e Podmiotéw gospodarczych, ktére widzg realne korzysci w przystapieniu do projektu;
¢ Innych podmiotéw wpisujgcych sie w zatozenia projektu.

Podmiot, ktdory ubiega sie o uczestnictwo w Projekcie Europejska Stolica Kultury
Gastronomicznej Krakéw 2019 musi dziata¢ w ramach jednego z 3 obszarow
tematycznych:
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e Dziedzictwa kulinarnego Krakowa w tym tradycji, przepiséw, potraw;

e Produktéw regionalnych, tradycyjnych i lokalnych;

e Kultura gastronomiczna, edukacja gastronomiczna - literatura i sztuka inspirowana
kulinariami kultywowanie tradycji wspdélnego biesiadowania.

Co nas czeka w najblizszym czasie?

3 marca zapraszamy do Starej Zajezdni na ul. Sw. Wawrzyhca 12 na Krakowskie Zapusty.
PrzygotowaliSmy atrakcje dla dzieci i dorostych. Zapraszamy w godzinach 11:00-18:00.

Paczki, kawa oraz chrusty, na Krakowskie przyjdz Zapusty

Juz wkrétce miodzi adepci szkét gastronomicznych bedg rywalizowac¢ w konkursach:

¢ 8-9 marca w szranki stang uczestnicy XX Matopolskiego Konkursu Szkét
Gastronomicznych, ktéry odbedzie sie pod hastem »Kulinarne Dziedzictwo” i jest
wigczony w dziatania Klubu Szeféw Kuchni w ramach Swieta Krakowskiej Gastronomii.

e 27-28 marca uczestnicy XVIII Matopolskiego Konkursu Kucharsko-Cukierniczego
organizowanego przez Zespo6t Szkét Specjalnych nr 14 w Krakowie beda mieli okazje do
zaprezentowania swoich umiejetnosci. Celem konkursu jest integracja uczniéw szkét
branzowych specjalnych z Matopolski i zagranicy m.in. z Czech, Stowacji i Wegier.

Zapraszamy!
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