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Kawa i Krakowski koktajl na Zabarbarze
2019-05-15

Na sukces najlepszych restauracji na swiecie sktada sie szereg sktadnikéw. To nie tylko Swietna
kuchnia, ale i bar. Pierwsze Krakowskie Targi Kultury Gastronomicznej Zabarbar ktada akcent wtasnie
na ten aspekt funkcjonowania restauracji.

Pierwsze Krakowskie Targi Kultury Gastronomicznej Zabarbar, ktére odbeda sie w poniedziatek
20 maja w Patacu Czeczotka (ul. Wislna 1) skierowane sg dla 0sdb pracujgcych w restauracjach:
barmandw, kelneréw, czy szeféw kuchni i to gtéwnie dla nich skrojony jest program imprezy. W
Patacu Czeczotka bedzie wiec mozna nie tylko poznac¢ oferte producentéw sprzetu wyposazenia
baru, czy sie doszkoli¢, ale i przystrzyc brode i zrobi¢ tatuaz. - To wydarzenie przygotowane
przez pracownikéw branzy gastronomicznej z myslg o tym, by zintegrowac srodowisko i
poprawi¢ jakos¢ kultury gastronomicznej w krakowskich restauracjach - méwi Radostaw Fecko,
pomystodawca i organizator Zabarbaru.

W programie targéw potozono nacisk na szkolenia i wyktady dla barmanéw oraz baristow.
Podczas targow odbedzie sie tez finat konkursu na ,Krakowski koktajl”. Zadaniem konkursowym
byto stworzenie autorskiego koktajlu oraz przygotowanie historii opisujgcej jego powstanie.
Oparty na wdédce koktajl ma sktadac sie z pieciu sktadnikéw, w ktérym jeden to produkt z Listy
Produktéw Tradycyjnych prowadzonej przez Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi dla Matopolski.
Finalisci konkursu to Szczepan Sochacki, Jerzy Skura, Pawet Michalik, Kamil Skoczek, Dominika
Kulik, Filip Wieczorek, Dawid Skrzypek i Artur Malicki.

Wystawcami Zabarbaru sg m.in. producenci i dystrybutorzy fartuchéw i zapasek, mebili,
napojow, czy wyposazenia baru: od barmanskich akcesoriéw, po ekologiczne stomki. Z kolei w
strefie poswieconej kawie bedzie mozna pozna¢ oferte Hard Beans Coffee Roasters, Your
Coffee, Blossom i Dobra Palarnia Kawy.

Wstep na targi kosztuje 10 zt.

Program wydarzenia (godz. 12-21):

12:30 - "Klient kontra go$¢" czyli rola Swiadomoséci Gastronomicznej w procesie budowania i
funkcjonowania - Michat Kwiatkowski

13:15 - "Koktajlowa Polska" na przyktadach z Krakowa i nie tylko w latach Il RP - Bartosz
Paluszkiewicz

14:00 - "Biodynamiczna uprawa wina" na przyktadzie certyfikowanej Winnica Wieliczka
14:45 - "Od sieciéwki po speciality" cupping kaw wszelakich - Krzysztof Wiciak - Blossom
15:30 - "Wddki okresu miedzywojennego" - czyli nie tylko czysta - Bartosz Paluszkiewicz.

Wydarzenie otrzymato patronat Krakowskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej 2019.


http://www.tcpdf.org

