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Finat Bocuse d’Or Poland 2019 odbedzie sie w Krakowie!
2019-10-29

21 listopada 2019 roku odbedzie sie kolejna polska selekcja konkursu Bocuse d’Or. Tym razem to
Krakoéw bedzie goscit polska i Swiatowa gastronomie w ramach projektu Europejska Stolica Kultury
Gastronomiczne;j.

Zapowiada sie zatem wielkie wydarzenie, podczas ktérego emocje nie tylko kulinarne siegng
zenitu. Szesciu mtodych, utalentowanych szeféw kuchni stanie do rywalizacji by zdoby¢
upragniong statuetke i tytut Najlepszego Szefa w Polsce. To wspaniate kulinarne widowisko
rozegra sie podczas 27. Miedzynarodowych Targéw Wyposazenia Hoteli i Gastronomii HORECA.
Na oczach szerokiej publicznosci oraz polskich i zagranicznych juroréw - szeféw kuchni z
gwiazdkowych, znakomitych restauracji, autorytetéw w dziedzinie swiatowych kulinariéw
zaprezentujg swoje umiejetnosci nastepujacy szefowie: - tukasz Budzik - restauracja Mennicza
Fusion, Wroctaw - Ernest Jagodzihski - restauracja Autentyk - kuchnia i ludzie, Poznah - Jakub
Kasprzak - Sezony. Restauracja i Hotel, Trzek - Krzysztof Nawrocki - restauracja Karczoch,
Konstancin Jeziorna - Michat Stezalski - restauracja Szara Ges, Krakéw - Mateusz Suliga, Hotel
Uniqus Palace, Krakéw W ciggu 5 godzin i 35 minut kandydaci przy wsparciu swoich
pomochnikéw (commis) bedg musieli przygotowac danie miesne dla 15 osdb, zaprezentowane na
platerze (tacy) oraz danie z ryby w 15 porcjach, ktére zaserwujg wytacznie na talerzach. W tym
roku Komitet Wykonawczy na temat przewodni konkursu wybrat nastepujgce produkty: - Danie
miesne skomponowane na bazie krélika hodowlanego z ziarnem stonecznika oraz przy uzyciu
polskiej fasoli - Danie rybne przygotowane z Pstragga Ojcowskiego z kaszg jaglang, polskimi
warzywami kapustnymi w akompaniamencie slimakdéw ladowych z polskich hodowli. Oba dania
muszg zawierac¢ 50% warzyw, roslin lub ziét, w tym wykorzystane trzy dowolne dodatki wedtug
uznania kandydata.

Konkurs zostanie przeprowadzony na takich samych zasadach i wytycznych regulacyjnych
ustanowionych przez Miedzynarodowy Komitet Organizacyjny Bocuse d’Or. Nalezy podkresli¢,
ze zasady konkursu sg bardzo surowe, a kazde spéznienie wigze sie z otrzymaniem od juroréw
punktéw ujemnych.

- Bardzo sie ciesze, ze kolejna polska selekcja przed nami. Majgc doswiadczenie z organizacji
pierwszej selekcji, udziatu w europejskim poétfinale w Turynie, ale tez zaznaczajac polski akcent
w Lyonie, jestem przekonany, ze kazda kolejna selekcja bedzie dopracowana w najmniejszym
szczegble choc¢ pewnie nie bedzie tak idealnie, zeby nie byto nad czym pracowaé w przysztosci.
Byta Warszawa, byt Turyn, byt Lyon teraz bedzie Krakéw co dla mnie osobiscie, oznacza
przyspieszony puls, bo jak wiekszo$¢ wie to miasto znalazto swoje miejsce gteboko w moim
sercu, tym bardziej bedzie to dla mnie wielkie wydarzenie - powiedziat Adam Chrzgstowski,
Prezydent Akademii Bocuse d’Or Poland.

Warto dodad, iz Patronat Honorowy nad konkursem objat Pan Prezydent Jacek Majchrowski,
Bocuse d’Or Winners, ekskluzywne stowarzyszenie zrzeszajgce najznakomitszych szeféw kuchni
Swiatowej rangi, zwyciezcéw tego najlepszego konkursu kulinarnego na swiecie oraz Ambasador
Francji. - Bocuse d'Or Poland kolejny przystanek bedzie miat w Krakowie. Ciesze sie, ze
inicjatywa organizacji polskiej selekcji tego prestizowego konkursu wyszta od Pani Dyrektor
Elzbiety Kantor i catego zespotu Wydziatu ds. Turystyki Miasta Krakéw, aby zorganizowac to
wydarzenie podczas Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej Krakéw 2019. Dalej sprawy



=“= Magiczny

=.“ Krakow

potoczyty sie bardzo szybko i tym samym cata kulinarna Europa Bocuse d'Or Family w
listopadzie bedzie patrzyta na to piekne historyczne miasto, ktére swoimi zakamarkami ma
wiele wspdlnego z Lyonem, rodzinnym miastem naszego $p. Paula Bocuse'a - powiedziat Jacek
Krawczyk, Prezes Zarzadu Bocuse d’Or Poland.

Serdecznie zapraszamy do Krakowa, Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej. Obiecujemy
niezapomniane wrazenia kulinarne, rywalizacje na najwyzszym poziomie, ogromne emocje oraz
wielkie nazwiska polskiej i Swiatowej gastronomii!

Dobrg wiadomosciag dla wszystkich zainteresowanych oglgdaniem zmagah kulinarnych gigantéw
jest informacja, iz wejscie na konkurs Bocuse d’'Or Poland 2019 jest bezptatne po wczesniejszym
zarejestrowaniu sie na stronie Targéw Horeca. Bezptatna rejestracja jest mozliwa do 15
listopada.

ik Bocuse d’Or to najbardziej prestizowy konkurs kulinarny na Swiecie, powotany przez Paula
Bocuse - wybitnego szefa kuchni, ojca ruchu nouvelle cuisine. W styczniu 1987 Paul Bocuse
stworzyt Bocuse d'Or, rewolucyjny konkurs gastronomiczny. Opierajac sie na najwazniejszych
wydarzeniach sportowych, wyobrazat sobie prawdziwe igrzyska kulinarne, w ktérych ktadzie sie
nacisk na kuchnie i kucharzy. W organizowanym co dwa lata konkursie bierze udziat
kilkadziesigt krajow z Europy, Azji, Ameryki tacinskiej oraz kilka indywidualnych panstw. Kazdy
z krajéw wytania swojego reprezentanta w krajowych eliminacjach. Nastepnie, zwyciezcy z
poszczegdlnych krajéw walcza o jak najlepsze miejsce w rozgrywkach na poziomie
kontynentalnym, aby zmierzy¢ sie w spektakularnym, swiatowym finale konkursu w Lyonie.
Idea konkursu: zebranie 24 mtodych szeféw kuchni z catego Swiata, sposréd najbardziej
obiecujgcych talentéw ich pokolenia i przygotowanie przez nich znakomitych potraw w ciggu 5
godzin 35 minut, przed publicznoscig. O rozstrzygnieciu Wielkiego Finatu decyduje jury ztozone
z najwybitniejszych szeféw kuchni na Swiecie.
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