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Burgery, falafel, tortilla, frytki. A moze kietbaska albo maczanka? W Krakowie pod dostatkiem jest
lokali, ktére trudno nazwac restauracjami. Kiedy péZznym wieczorem restauracje pustoszeja, a ulice
centrum miasta rozbrzmiewaja gtosami tych, ktorzy poszukuja karnawatowej zabawy, kulinarna
pateczke przejmuja mate lokale serwujace jedzenie uliczne.

Jednym z pierwszych kultowych punktéw w Krakowie byta niebieska nyska stojgca nocami pod
Halg Targowga. Serwuje sie tam kietbaski z grilla w butce, z musztardg lub ketchupem. Positek
mozna popi¢ tu oranzadg, a klientele stanowig gtdwnie imprezowicze, ale i taksdwkarze, zatogi
karetek pogotowia, czy policjanci.

Spory wybér maja Ci, ktérzy wieczory spedzajg na Kazimierzu: na placu Nowym wyrosto mate
miasteczko budek z jedzeniem, ktére dostarczyty alternatywy dla réwnie kultowych jak
kietbaska z nyski zapiekanek. W okrgglaku, obok zapiekanek, sprébowac¢ mozna m.in. langosza
czy pizzy. Jezeli dodac do tego burgery, karkéwke z grilla, czy prostg sycylijskg kuchnie ulice
dalej, otrzymujemy kulinarny raj dla tych, ktérzy Swietujg karnawat. A to przeciez nie koniec:
wystarczy odejs¢ kilka ulic od kawiarnianego epicentrum i odwiedzi¢ jeden z placéw, na ktérych
goszczg foodtrucki, by poszerzy¢ kulinarne mozliwosci o kuchnie japonska, hiszpanskg czy
tradycyjng krakowskg maczanke. Ta , odkryta na nowo” butka z dtugo pieczonym,
rozpadajgcym sie karczkiem wieprzowym z kminkiem i cebulg byta przysmakiem krakowskich
fiakrow juz w XVII wieku. Do krakowskiego jadtospisu grubg czcionkg wpisata jg w zatoga food
trucka Andrus.

Kolejne food trucki i bezpretensjonalne miejsca serwujgce proste, szybkie potrawy wyrastajg jak
grzyby po deszczu w nowych punktach miasta: przy Krupniczej, przy biurowcach, przy punktach
przesiadkowych. Z dobrodziejstw tych lotnych punktéw z jedzeniem korzystaja spacerowicze
przy Btoniach, ktérzy goszczg w Bezogrédku. Burgera mozna przekasic¢ idgc na spacer nad Wistg
- wystarczy wspig¢ sie po schodach w okolicach mostu Debnickiego, czy przesiadujac pod
kasztanami w Parku Bednarskiego.

Foodtrucki sg tez bohaterami festiwalu, ktéry odbywa sie regularnie pod Galerig Kazimierz oraz
goszczg na festiwalach kulinarnych i muzycznych.

Coraz czesciej zjeS¢ mozna na placach targowych, co od wiekédw byto krakowska tradycja. Na
Starym Kleparzu warto zagladna¢ do sklepu prowadzonego przez Lorka i Portoyana, sprawdzic
co w weekend przygotowujg Wegierskie Specjaty, bgdz wpas¢ do jednej z budek na pierogi.

By¢ moze ktos pokusi sie kiedys o otwarcie faryny, bo tak nazywaty sie funkcjonujgce na
placach targowych przybytki kulinarne, ktére Kazimierz Girtler okreslit mianem “koncéwki,
najnizszego stopnia restauratorstwa”. Podawano w nich kietbaski, salceson, watrébke,
kaszanke, bigos, czy proste, sycace zupy.

A do krakowskich tradycji nawigzujg serwujgce maczanke po krakowsku Andrus oraz Luki Food
Truck.
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