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Trudno méwi¢ o jednym menu typowo krakowskiej wigilii, gdyz miasto to podlegato wielu wptywom. Na
krakowski stét wigilijny trafity wiec potrawy z Ukrainy lub z Rusi, czy ze stynacego ze stodyczy Wiednia.

W wigilie w kazdej rodzinie dajg lepszy jak zwyczajnie obiad, ktéry dawniej dopiero zjadano
wieczorem o pierwszej gwiazdzie. Bogacze zajadajg ogromne i kosztowne ryby, ubodzy
skromniejsze potrawy, ale zawsze stét dnia tego lepszy jak zwyczajnie. Po domach
rzemiesinikéw, gdzie sg dzieci, zawieszano im krzak jodtowy lub swierkowy, na ktérym
przywigzywano jabtka i orzechy i t. p. fakocie - krzak zas ten wiszacy u putapu zwat i zowie sie
sadem” - pisat w 1840 r. Ambrozy Grabowski.

Maria Gruszecka w ksigzce pt. ,,Kucharz krakowski” w menu wigilijnym umieszcza barszcz z
uszkami, zupe migdatowaq, paszteciki rybne, jarmuz z kasztanami, szczupaka pieczonego,
sandacza z jajkami, kluski ze sliwkami. Na deser w wigilijny wieczér podawano legumine
makowg i budynh z szodonem. Kolacje wienczyta m.in. kutia, ale takze jabtka, orzechy i inne
bakalie.

Marii Kietlinskiej zapadta w pamie¢ wigilia, ktéra odbyta sie u Alfreda Stojowskiego.
Przygotowujgcy jg kucharz byt pijany i psut kolejne dania - m.in. dodat do zupy migdatowej
kaparéw zamiast rodzynek. Dzieki tym pomytkom mamy jednak opis czesci dan podanych na tej
kolacji. Byty to m.in. trzy zupy (jak zapisuje Kietlifska ,wiejskim zwyczajem”): rybna, barszcz i
wspomniana migdatowa, szczupak w majonezie, karp w polskim sosie (ktérego ,zamroczony
Swigtecznie” kucharz podmienit na szczupaka), smazone liny i karasie.

Jedng ze Swigtecznych potraw byta takze strucla z makiem: pszenny kotacz z plecionka z ciasta
posypany czarnuszka. W Krakowie tuz przed Bozym Narodzeniem ciasta te byty tak duze i
ciezkie, ze do ich przewozu uzywano san.

Wigilijne sieganie po kieliszek zdaje sie mie¢ w Krakowie dtugoletnig tradycje. ,, Ten dzieh
pospodlstwo krakowskie (...) obchodzi przy znacznej konsumcyi wédki. (...) Teraz (r. 1840) moze
szkodliwy ten zwyczaj pomniejszyt sie, ale jeszcze i tak wychodzi ogromna masa spirytusu w
Krakowie skonsumowana co miesigc, bo jak to wiem z dobrego Zrédta, wypija Krakéw spirytusu
miesiecznie garncy 10 tysiecy”.

Zrodta:

Ambrozy Grabowski ,,Wspomnienia”, Krakéw 1909, t. 1, s. 271-2

Maria z Mohréw Kietlinska ,,Wspomnienia”, Krakéw 1986 r., s. 269

http://muzeumkolbuszowa.pl/aktualnosci/467-mak-2015


http://www.tcpdf.org

