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Zarzad Europejskiej Akademii Gastronomicznej obradowat w Krakowie

2019-03-26

W piatek 22 marca zarzad Europejskiej Akademii Gastronomicznej obradowat w Krakowie. Jej
przedstawiciele: Rafael Anson, Maciej Dobrzyniecki i Inmaculada Quintana Cabrera spotkali sie z prasa oraz
branza turystyczna i okotobiznesowa.

Krakéw odwiedzili cztonkowie zarzgdu Europejskiej Akademii Gastronomicznej, czyli organizacji
skupiajgcej sie na wspieraniu kultury gastronomicznej. W ubiegtym roku EAG przyznata Krakowowi
tytut Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej 2019. - Krakéw realizuje mnéstwo przedsiewzie¢, w
ramach przyznanego miastu tytutu. Pragniemy nie tylko zacheci¢ turystéw do odwiedzenia Krakowa i
zakochania sie w tym miescie, ale planujemy tez przedsiewziecia adresowane dla mieszkahcéw, by
poznali Krakéw ,,od kuchni” - powiedziata Anna Korfel-Jasihska, zastepca Prezydenta Miasta Krakowa
do spraw Edukacji Sportu i Turystyki.

- Jestesmy Swiadomi bogatego dziedzictwa gastronomicznego Krakowa, ktére jest czescig dziedzictwa
kulturowego. Da sie tez zauwazy¢ rosngcg popularnos¢ Krakowa jako destynacji gastronomicznej -
moéwit Maciej Dobrzyniecki - sekretarz generalny Europejskiej Akademii Gastronomicznej. -
Gastronomia i turystyka sg branzami szczescia, a do tego przynosza wysokie dochody - dodat Rafael
Ansén, prezydent Europejskiej Akademii Gastronomicznej i wyrazit nadzieje, ze przyznany Krakowowi
tytut stanie sie inspiracjg cho¢by do zebrania domowych przepiséw, a takze pretekstem dla innych
miast, by lepiej przyjrzaty sie swojemu dziedzictwu kulinarnemu. Rafael Anson wyrazit uznanie dla
dziatah prowadzonych przy okazji ESKG 2019 przez Urzad Miasta Krakowa. Podkreslit przy tym, ze to
wyjatkowa na skale europejska inicjatywa. - Krakéw moze stac sie talerzem, na ktérym pokazujemy
dziedzictwo Europy - powiedziat Ansén podczas spotkania z dziennikarzami.

Cztonkowie EAG: Rafael Ansén, Maciej Dobrzyniecki i Inmaculada Quintana Cabrera spotkali sie
réwniez z prezydentem Krakowa prof. Jackiem Majchrowskim, a takze przedstawicielami branzy
turystycznej i okotobiznesowej. Rafael Ansén podkreslit, ze w zesztym roku Hiszpanie odwiedzito 84
min turystéw, z czego 20 mIn ze wzgledu na oferte gastronomiczng kraju. - Turysta gastronomiczny
wydaje 20 proc. wiecej niz zwykty turysta, co oznacza, ze zostawit on w naszym kraju 90 miliardéw
euro - argumentowat Ansén.

Podczas spotkania dyskutowano o tym, jakie produkty i pomysty mogtyby wypromowac
gastronomiczng oferte Krakowa - i samo miasto - na swiecie. Podkreslano tez koniecznos$¢ skupienia
sie na lokalnej kuchni i tradycyjnych przepisach oraz zaangazowania do ich promocji uznanych
ekspertéw. Kolejnym waznym tematem byty dziatania skierowane dla uczniéw szkét
gastronomicznych. Elzbieta Kantor, dyrektor Wydziatu ds. Turystyki, opowiedziata szerzej o programie
partnerstwa i wspotpracy z miastem przy dziataniach zwigzanych z przyznanym Krakowowi tytutem
ESKG 20109.

- Przed nami wielkie wydarzenia i wielkie oczekiwania, ale i moze byc¢ wielki sukces, jezeli tytut bedzie
dobrze wypromowany i rézne krakowskie srodowiska beda ze sobg wspdtpracowad, by dobrze go
wykorzysta¢ - podkreslit wage wspoétdziatania Wojciech Blecharczyk z Krakowskiej Izby Gospodarczej
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