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Obwarzanek z sola czy ze szparagami? Wyniki konkursu
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Czy trudno jest ulepi¢ obwarzanka? Najmtodsi adepci rzemiosta piekarskiego udowodnili, Zze przygotowanie
obwarzankéw moze by¢ swietna zabawa. A uczniowie szkét gastronomicznych pokazali, ze ten krakowski
wypiek moze by¢ podstawa przekaski promujacej dziedzictwo kulinarne regionu. Wszystko to podczas Swieta
Obwarzanka, ktdére odbyto sie 18 maja na Matym Rynku.

Do zorganizowanego przez Zespo6t Szkét Gastronomicznych nr 2 oraz Urzad Miasta Krakowa konkursu
na danie z obwarzankiem przystapito 13 uczniéw trzech krakowskich szkét: Zespotu Szkét
Gastronomicznych nr 1, Zespotu Szkét Gastronomicznych nr 2 i Zespotu Szkét Przemystu
Spozywczego. W swoich propozycjach uczestnicy uwzglednili tradycyjne matopolskie produkty:
oscypek, bundz, bryndze podhalanska, kietbase piaszczanska i lisiecka, kapuste charsznicka, Sliwke
suske sechlonskg, fasole , piekny Jas” i jabtko tgckie. Pierwsza czes$¢ konkursu odbyta sie 9 maja. W
jury oceniajacym uczniowskie propozycje zasiedli: Dominika Witkowicz - przedstawicielka Urzedu
Miasta Krakowa oraz profesjonalisci: Krzysztof Gawlik (Executive Chef na New York University of
Technology, World Master Chef w 2015 r.), Piotr Sabala, Wojciech Wotosowski, tukasz Nowakowski i
Michat Henzel.

Uczniowie ponownie poddali ocenie swoje dania podczas Swieta Obwarzanka, gdzie ocenito je jury w
sktadzie: dr Lucy Margaret Long - badaczka kultury kulinarnej, profesor Uniwersytetu Stanowego w
Ohio, cztonek Instytutu Smithsona, autorka publikacji i programéw publicystycznych nawigzujgcych do
tradycji kulinarnych i kultury kulinarnej, Barbara Tekieli, Elzbieta Tomczyk-Miczka, szef kuchni i
konsultant kulinarny Adam Chrzagstowski, Krzysztof Gawlik, Adam Sabata oraz Wojciech S. Woctaw.
Podczas wreczania nagrdd Andrzej Ptasznik, Dyrektor Zespét Szkét Gastronomicznych Nr 2 w
Krakowie, gratulowat uczestnikom wysokiego poziomu. W konkursowej degustacji braty réwniez udziat
Anna Kofrel-Jasinska, Zastepca Prezydenta Miasta Krakowa do spraw Edukacji, Sportu i Turystyki i
Elzbieta Kantor, Dyrektor Wydziatu ds. Turystyki. Pierwsze miejsce zdobyta Wiktoria Wojcieszko, ktéra
zaproponowata obwarzanka z sezonowa satatka z botwinki, carpaccio z buraka, sosem malinowym,
serem kozim i szparagami. Drugie miejsce przyznano Dmytrowi Stadnykowi, a trzecie Helenie Kaim.
Konkurs patronatem merytorycznym objeta Polska Akademia Sztuki Kulinarnej.

Przygotowanych przez ucznidéw szkét gastronomicznych dah mozna byto sprébowac podczas
sobotniego Swieta Obwarzanka. Na Matym Rynku mozna byto tez wtasnorecznie ulepi¢ obwarzanki,
czy wzig€ udziat w licznych konkursach dotyczacych kulinarnego dziedzictwa miasta.



