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Co w krakowskich kulinariach piszczy? Smakowity karnawat

2020-01-09

Przed nami karnawat, czas zabawy, licznych imprez, w tym takze kulinarnych. Festiwale, uroczyste kolacje,
spotkania z ekspertami, a na koniec - a jakze - Zapusty.

15 stycznia - Slow Food Masterclass

W Srode 15 stycznia 2020 roku w restauracji Biata R6za odbedzie sie ostatnia kolacja z serii Slow Food
Masterclass. Dzieki zaangazowaniu Slow Food International Krakéw odwiedzito kilkoro szeféw kuchni
nalezacych do Slow Food Chefs’ Alliance, globalnego zobowigzania kucharzy do stosowania w kuchni
zasad Slow Foodu. Kazdy z nich przygotowat wraz z lokalnymi szefami kuchni wykwintng kolacje.
Gwiazda styczniowego spotkania bedzie Lena Flaten, wtascicielka i head chef restauracji Flammans
Skafferi. W kuchni towarzyszy¢ jej beda Patrycja Stefanéw-Kot, wtascicielka i Szefowa Kuchni
restauracji Koncertowa Pati & Darek w Krynicy-Zdroju, Marcin Sottys, szef kuchni Filipa 18 Food Wine
Art, Marcin Ptawecki, wspoétwiasciciel restauracji Ges w dymie oraz gospodarz: tukasz Cichy, szef
kuchni Biatej R6zy. Szczegdty: Slow Food Masterclass

23 stycznia - 14 lutego - Opera Rara ze smakiem

Opera Rara ze smakiem to projekt towarzyszacy festiwalowi, ktéry zaprasza odbiorcéw do stotu. W
wczesniejszych edycjach podczas spotkan w krakowskich restauracjach zaproszeni goscie
eksplorowali powigzania kulinaridw i sztuk pieknych, traktujgc spektakl obejrzany tego wieczoru jako
pretekst do dyskusji. Spotkania majg konwencje aperitivo lub kolacji i odbywajag sie po spektaklu, a
rozmowy dotyczg samego dzieta, jego twdrcow lub inspiracji, czaséw w jakich powstato, a takze
kulinariéw tego okresu. O tym, ze kuchnia moze doskonale uzupetnia¢ artystyczne doznania
przekonywali podczas wczesniejszych edycji miedzy innymi tacy twércy jak Tessa Capponi-Borawska,
Agnieszka Drotkiewicz, tukasz Modelski, Marek Biehczyk, Robert Maktowicz czy Wojciech Nowicki.

12 lutego do 1 marca - Fine Dining Week

Fine Dining Week to Swieto sztuki restauracyjnej na najwyzszym poziomie. W festiwalu biorg udziat
Swietne restauracje z catej Polski, w tym z Krakowa. Ich szefowie kuchni przygotowujg na te okazje
specjalne pieciodaniowe menu w cenie 129 zt.

Rezerwacje odbywaja sie za posrednictwem strony Fine Dining Week.

23 lutego - Najedzeni Fest! Na cyku

Karnawatowa edycja najwiekszego krakowskiego festiwalu kulinarnego odbedzie sie w niedziele 23
lutego w Forum Wydarzenh (ul. Konopnickiej 28, godz. 11-18). Jak zwykle swoje umiejetnosci
zaprezentujg kucharze krakowskich restauracji, a smakowicie spedzong niedziele bedzie mozna
zwienczy¢ zakupami. Z pewnoscig nie zabraknie lubianej ostatnio kuchni azjatyckiej i Swietnych
produktéw, ktére ucieszg kazdego tasucha.


https://www.facebook.com/slowfoodmasterclass/
http://finediningweek.pl
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Krakowskie Zapusty

Na zakonczenie karnawatu obowigzkowo trzeba uczci¢ Zapusty. Ta impreza na dobre juz wpisata sie w
kulinarny kalendarz Krakowa. Matopolscy producenci, Swietne jedzenie, obowigzkowe smazenie
chrustu, a do tego liczne warsztaty dla dorostych i dzieci iora spotkania z ekspertami - tak byto na
poprzednich dwéch imprezach. Program trzeciej edycji z pewnoscig nas nie zawiedzie.



