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Dawny Krakow na stodko: torty, pierniki i serniki
2022-07-27

Pischinger, Sacher, sernik, strudel, pierniki - te stodkosci po dzis dzieh sa lubiane przez mieszkancéow
Krakowa. Miasto nadal stynie z cukierni i kawiarni, w ktérych mozna zje$¢ znakomite ciasta.

Krakowskie cukiernictwo rozwineto sie w XIX wieku. Poczatkowo w cukierniach podawano ciasta,
czekolady i... mocne alkohole, a szanujacy sie cukiernicy nie znizali sie do podawania kawy, co
byto domeng kawiarni. Ze wzgledu na liczne naruszenia ciszy nocnej przez odwiedzajacych je
krakowian w 1851 roku wydano dekret, ktéry nakazat zamykanie tzw. lokali publicznych w dni
Swigteczne. Przyczynito sie to do rozwoju kawiarni. W 1857 r. “Czas” donosit, ze , kawiarnie
zaktadane na wzér wiedenski coraz zwiekszajg swoje lokale i nabieraja okazato$ci w poréwnaniu
z dawnymi izbami kawiarnianymi”.

Jedna z najstynniejszych éwczesnych kawiarni byt Noworolski. To tu zainstalowano pierwszy
przywieziony z Wiednia ekspres cisnieniowy, a ciasta i inne wyroby cukiernicze przenoszono z
pracowni w pasazu Bielaka. Wsréd nich byt bardzo popularny wsréd krakowian wiedenski
strudel jabtkowy. Krakowianie pokochali rOwniez podawane u Noworolskiego jajka po
wiedensku, tort Pischingera czy tort Sachera.

O historii Pischingera mozna przeczytac tutaj. Tort Sachera zawdzieczamy przypadkowi.
Poczatkujgcy cukiernik Eduard Sacher w 1832 roku musiat niespodziewanie przygotowac deser
na wieczorne spotkanie na dworze ksiecia Metternicha. Zrobit rzecz prostg, a ze w prostocie
sita, ciasto zachwycito zgromadzonych gosci. Recepta na sukces tortu byta niemal banalna:
zwarte czekoladowe ciasto z maki, masta, cukru, jajek i czekolady posmarowane cieptg
marmolada morelowg i pokryte czekoladowg polewg. Tort szybko podbit wiedenskie
podniebienia, a rodzina Sacheréw kilkadziesiat lat toczyta spory z innymi cukiernikami, ktérzy
chcieli sprzedawac tort Sachera. Najgtosniejszy byt spér z cukiernikiem Demelem, u ktérego
terminowat mtody Sacher. Konkurent spér oczywiscie przegrat. Podobne ktopoty miata rodzina
Pischingeréw, ktéra anonse o tym, ze fatszerze tortéw Scigani beda na drodze sadowe;j,
zamieszczata takze w gazetach ukazujgcych sie w Krakowie.

Krakéw dorobit sie swojego “stodkiego” skandalu. Na poczatku XX wieku w catym miescie
zahuczato od plotek. W 1911 roku w sklepach pojawia sie batonik “Danusia” produkowany przez
Fabryke cukréw i czekolady Adama Antoniego Piaseckiego, nazwany tak na czes¢ uroczej
zawijaczki karmelkéw, ktérej podobizna usmiecha sie zaréwno z opakowania, jak i z
reklamujgcych nowg stodkos¢ afiszéw. Batonik mozna obecnie znaleZz¢ w sklepach w catej
Polsce.

Do ukochanych krakowskich ciast zaliczy¢ trzeba tez puszysty sernik po krakowsku z
charakterystyczng kratkg z ciasta i strudel z jabtkami - kolejng przywieziong z Wiednia
spuscizne XVIII i XIX-wiecznej historii Krakowa.

Krakowianie stodycze kupowali w delikatesach i cukierniach, powodzeniem cieszyty sie nie tylko
torty, ale i nadziewane karmelki, dtugie, prostokagtne cukierki wieszane na choince - wspomina
Stanistaw Broniewski w “lgraszki z czasem czyli minione lata na cenzurowanym”. W ofertach
sklepéw mozna znalez¢ takze blamanze (blanc manger), galaretki owocowe, szarlotki, owoce
smazone, szwajcarskie i francuskie, a takze wtasnego wyrobu ,,czokolady”.


http://kulinarny.krakow.pl/dziedzictwo_kulinarne/235402,2065,komunikat,andrut_i__czokolada___historia_tortu_pischingera.html

=“= Magiczny

=|“ Krakow

Pierniki kupowano w potowie XIX wieku na odbywajacych sie dwa razy w roku na Rynku
jarmarkach. Estreicheréwna w “Zycie towarzyskie i obyczajowe Krakowa w latach 1848-1863"
wspomina Lewickiego ze Lwowa, ktéry w 1859 r. sprzedawat je, a takze inne stodycze, w tym
legumine perska. Sprzedawano je tez u Fuchsa, a od 1857 r. u Kaspra Moleckiego. Z piernikéw
stynat przede wszystkim dziatajgcy do ok. 1934 r. sklep Antoniego Rothe, gdzie ,,zapach
piernikdw, miodu i stodyczy mieszat sie z woskowg wonig Swiec (...). Wsrdd przerdéznych
ksztattéw czekolad byta jedna szczegdlnie smakowita, ktérg nazywato sie ,korg” i ta wtasnie
przyciggata oczy starszych i dzieci. (...) ulubionym przysmakiem byty stynne czekoladowe
cygara, owijana delikatnym andrutem rozptywajgca sie w ustach masa”, jak pisze Krygowski w
"W moim Krakowie nad wczorajszg Wistg”.
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