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Krakow jest jednym z partnerdéw realizujacych miedzynarodowy projekt ,,SlowFood-CE: Culture, Heritage,
Identity and Food”, finansowany w ramach programu Interreg Europa Srodkowa.

Celem projektu jest prezentacja miast i regionéw Europy Srodkowej poprzez wspdlng tradycje
kulinarng, z wyeksponowaniem kulturotwérczej funkcji produktéw zywnosciowych oraz ich roli dla
zachowania i pielegnowania lokalnej tradycji. Dzieki realizacji jest opracowywana oferta produktowa
dla turystyki przyjazdowej opartej o wspdlng tradycje kulinarng i idee ruchu Slow Food.

Partnerzy projektu pochodzg z pieciu miast. Oprécz Krakowa, reprezentuja tradycje kulinarne Wenecji,
Dubrownika, Brna i Keckesemet. Kazdy z partneréw przygotowat , Travel Book”, swoisty przewodnik
gastronomiczny, pozwalajgcy w przyjemny sposdb poznac ciekawe atrakcje i tradycje kulinarne.

BRNO

Poznanie smakéw Potudniowych Moraw, tradycyjnych metod przetwarzania lokalnych
produktow, ktére tworza dziedzictwo gastronomiczne Potudniowych Moraw, a takze
odwiedzanie miejsc i upraw zwiazanych z tradycjami i kultura regionu Moraw
Potudniowych, utatwi odwiedzajacym specjalny przewodnik gastronomiczny, ktory powstat
w ramach projektu ,,SlowFood-CE: Culture, Heritage, Identity and Food”.

Brno, drugie co do wielkosci miasto w Republice Czeskiej, jest kulturalnym centrum Moraw
Potudniowych petnym nowoczesnej architektury, waskich uliczek z kawiarniami i restauracjami, ktére
zachwycq i zaskoczg kazdego goscia wrazeniami kulinarnymi. Miasto lezy w sercu Europy i jest bramg
do regionu Moraw Potudniowych. Dzieki naturalnym warunkom i cieptemu klimatowi 96% wszystkich
winnic Republiki Czeskiej znajduje sie na Morawach Potudniowych. Lokalni winiarze sg regularnie
zajmujg miejsca w czotéwce prestizowych miedzynarodowych konkurséw. Oprécz wina odwiedzajgcy
mogg rowniez sprébowac produktéw lokalnych producentéw i hodowcéw, takich jak migdaty, ogérki,
szparagi, ryby lub wedzone mieso. W ostatnich latach na rynku dziatajg mate browary. Na Morawach
Potudniowych odbywa sie wiele festiwali poswieconych nie tylko prawdziwej morawskiej gastronomii,
ale takze unikalnym w regionie tradycjom ludowym.
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Przewodnik po gastronomii zostat opublikowany w czesko-angielskiej wersji i przedstawia 11
regionalnych restauracji i lokali gastronomicznych, w ktérych goscie moga spodziewac sie
wspahiatych wrazen kulinarnych, kilka matych gospodarstw i producentéw rolnych oraz 7
tradycyjnych festiwali gastronomicznych, ktére kazdego roku przyciggaja tysigce oséb
zainteresowanych kulinarnymi doswiadczeniami. Uroczystosci kulinarne na Morawach Potudniowych
sg bardzo popularne. Odwiedzajacy spotykaja sie z lokalnymi produktami, tradycyjnymi technikami
produkcji oraz zwyktymi i nowoczesnymi metodami przetwarzania. Poznajg zrbwnowazone podejscie
do srodowiska, a jednoczesnie osobiscie poznajg dostawcdéw lokalnych produktéw.

Przewodnik gastronomiczny powstat w ramach miedzynarodowego projektu , SlowFood-CE: Culture,
Heritage, Identity and Food”. Jezyki angielski i regionalny sg dostepne do pobrania_tutaj.

Projekt UE ,SLOW FOOD - CE: Kultura, dziedzictwo i Srodowisko” jest finansowany z unijnego
programu Interreg Europa Srodkowa, ktéry promuje wspétprace miedzy regionami Europy Srodkowe;j.
Projekt trwa 3 lata - od 1 czerwca 2017 r. do 31 maja 2020 r. Celem projektu jest wspétpraca
podmiotédw publicznych i prywatnych w pieciu miastach Europy Srodkowej (Wenecja, Dubrownik,
Brno, Krakéw i Kecskemét) w celu opracowania i wymiany wspolnej metodologii identyfikacji
niematerialnych Zrédet dziedzictwa kulturowego i zaprojektowania modelu dziatania ukierunkowanego
na ochrone i zwiekszenie roli tradycyjnej zywnosci i jej produkcji.

Wiecej informacji



https://www.interreg-central.eu/Content.Node/BRNO-Travel-Book.pdf
https://www.interreg-central.eu/Content.Node/SlowFood-CE.html

