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Krakéw Europejska Stolica Kultury Gastronomicznej 2019!

2021-09-14

Decyzja Europejskiej Akademii Gastronomicznej to Krakéw zyskat tytut Europejskiej Stolicy Kultury
Gastronomicznej. W 2019 r. tytut ten przyznano po raz pierwszy w historii i przypadt on stolicy Matopolski!

O przyznaniu tytutu poinformowali 28 czerwca 2018 r. podczas konferencji prasowej w Urzedzie
Miasta Krakowa Prezydent Europejskiej Akademii Gastronomicznej - Rafael Anson wraz z Prezydentem
Miasta Krakowa Jackiem Majchrowskim. Wtedy tez podpisany zostat stosowny list intencyjny. Tym
samym Krakéw ogtoszono Europejskg Stolicg Kultury Gastronomicznej roku 2019.

Powodow tej decyzji mozemy dopatrywad sie w wielu czynnikach: to wtasnie Krakéw jako jedno z
dwodch polskich miast pojawia sie na kartach stynnego przewodnika Michelin, gdzie wyrdznionych
zostato 26 krakowskich restauracji. Niemal dwa razy wiecej krakowskich lokali uhonorowat Gaullt et
Millau, a 8 rekomendowat Slow Food Polska. Niewatpliwie Krakéw posiada liczne zasoby, ktére
zapewnity ten sukces - historyczne przepisy, najwyzszej jakosci produkty pochodzgce od lokalnych
dostawcow, a takze goscinnos¢ i mitg atmosfere. Krakowskie genius loci jest obecne takze w
gastronomii na Rynku Gtéwnym, nad Wista, w uliczkach Kazimierza - w historycznych wnetrzach
potrawy smakujg naprawde wyjatkowo. Z Krakowa wywodzg sie tez znani szefowie kuchni: Adam
Chrzastowski, Rafat Targosz czy Marcin Filipkiewicz - wyrézniony przez Miedzynarodowg Akademie
Gastronomiczna tytutem Szefa Przysztosci (Chef de I'Avenir).

W ramach Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej zostato zorganizowanych wiele wydarzen
m.in. kongres gastronomiczny dla specjalistéw i pasjonatéw dobrej kuchni z catego sSwiata, spotkania
krakowskich szeféw kuchni i gwiazd swiatowej gastronomii prowadzgcych restauracje wyréznione
m.in. gwiazdkami przewodnika Michelin.

Ciekawym, innowacyjnym formatem tego projektu byto ,wirtualne gotowanie”. Polegato ono na
rownoczesnym przyrzadzaniu dan w réznych swiatowych restauracjach, co mozna byto $ledzi¢ za
pomocg transmisji internetowej, a tematem przewodnim byta kuchnia Krakowa i Polski. Dodatkowo
miasto opracowato wiasny kalendarz wydarzen kulinarnych na rok 2019 oraz kolejne lata. Obok
istniejgcych juz Krakowskich Zapustéw, Festiwalu Pierogéw, czy Sciezek ,kulinarnych” w ramach m.in.
Festiwalu Opera Rara oraz Jarmarku Swietojafiskiego, powstang nowe projekty, zwigzane z kuchnia
dworu krélewskiego, Krakowa mieszczanskiego i akademickiego, czy jedzenia ulicznego - juz w
sredniowieczu dziataty na ulicach Krakowa faryny (przenosne stragany z prostg zywnoscia dla
mieszczan, kupcow i zakéw), a ,,odkryta na nowo” maczanka po krakowsku byta przysmakiem
krakowskich fiakrow juz w XVII wieku.

»Europejska Stolica Kultury Gastronomicznej Krakéw 2019” to projekt, ktéry zostat
zrealizowany przez Wydziat ds. Turystyki Urzedu Miasta Krakowa we wspétpracy z Europejska
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Akademig Gastronomiczng oraz jej polskim przedstawicielstwem, w zwigzku z otrzymaniem przez
Miasto Krakéw tytutu Europejskiej Stolicy Kultury Gastronomicznej 2019. Wiecej o zasadach
wspotpracy mozna dowiedzie¢ sie TUTA]J.

Akademia Gastronomiczna w Polsce, jako jedna z narodowych Akademii wchodzgcych w sktad
Miedzynarodowej Akademii Gastronomicznej (AlG), realizuje wszystkie podstawowe cele tej
organizacji, a takze zajmuje sie promocjg polskiej kuchni oraz wspieraniem inicjatyw sprzyjajacych
rozwojowi polskiej sztuki gastronomicznej. Wiecej mozna przeczyta¢ TUTA].


http://kulinarny.krakow.pl/strona_glowna/228209,artykul,zasady_wspolpracy.html
http://kulinarny.krakow.pl/aktualnosci/223332,2030,komunikat,akademia_gastronomiczna_w_polsce.html

