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Dwie gwiazdki Michelina dla krakowskiej restauracji
2023-06-21

Po raz pierwszy w historii polska restauracja otrzymata tak wysokie wyréznienie w stynnym
przewodniku Michelina. W sumie, w tegorocznej edycji odnajdziemy 39 rekomendowanych lokali z
Warszawy, Poznania i Krakowa.

Na podstawie weryfikacji i ocen inspektoréw 3 restauracje zostaty nagrodzone prestizowymi
~gwiazdkami”, siedem otrzymato tytut Bib Gourmand, a az 39 znalazto sie w rekomendacjach.
Ceremonia wreczenia Plakiet Michelin zaplanowana zostata na 27 czerwca w Poznaniu.

Wstepem do wyboru najlepszych, wyrdzniajgcych sie wysokimi standardami lokali byta selekcja
miast, w wyniku ktérej wytoniono Krakéw, Poznah i Warszawe. Nastepnie, zgodnie z
postanowieniami porozumienia zawartego pomiedzy Przewodnikiem Michelin a Polska
Organizacjg Turystyczng, inspektorzy wyruszyli w Polske, dajgc szanse catej branzy
gastronomicznej z najwiekszych polskich miast, by pokazac sie z jak najlepszej strony i znalez¢
sie w elitarnym gronie miejsc gwarantujgcych najwyzsze przezycia kulinarne. Ostatni etap
stanowi dokonanie podsumowania i uhonorowania prestizowymi odznaczeniami - Gwiazdkami
Michelin oraz Bib Gourmand - topowych lokali.

- Serdecznie gratuluje restauracjom dostrzezonym i wyréznionym przez Przewodnik Michelin,
ktére w naturalny sposéb stajg sie gastronomicznymi ambasadorami Polski. To wyjgtkowa
chwila dla polskiej marki i jej rozbudowy, a takze dla rozwoju tego rodzaju turystyki na rynku
miedzynarodowym. Wierze, ze lokale i szefowie kuchni zapewnig gosciom szukajgcym
autentycznych, a zarazem wyrafinowanych kulinarnych przezy¢, najlepszy pokaz polskiej
goscinnosci. Ich wysitek wyznacza réwniez poziom, do ktérego doréwnad bedzie starata sie
rodzima scena gastronomiczna. Warto zaznaczy¢, ze poza najwiekszymi polskimi miastami
uznanie znalazto posiadajgce bogate tradycje kulinarne na Podhalu Koscielisko - przyznaje
sekretarz stanu w Ministerstwie Sportu i Turystyki, Andrzej Gut Mostowy - petnomocnik prezesa
RM ds. promocji polskiej marki.

Przewodnik Michelin pojawia sie na rynku od 1900 roku i jest uznawany za najwazniejszy
przewodnik kulinarny na swiecie. Stanowi numer jeden zaréwno pod wzgledem wysokosci
sprzedazy, jak i historii oraz reputacji. W tej edycji Michelin Guide objat swym zasiegiem 62
regiony i miasta, z czego az 30 znajdujgcych sie w Europie.

- 19 czerwca 2023 roku to znamienita data dla restauratoréw trzech miast - Warszawy,
Krakowa i Poznania. Jest to przetomowa chwila w historii polskiej gastronomii. Selekcja
Przewodnika Michelin 2023 potwierdzita przynaleznos¢ Polski do grona krajéw dbajgcych o
dziedzictwo kultury gastronomicznej Europy. Gratuluje wszystkim wyréznionym restauratorom,
a stowa szczegdblnego uznania kieruje do debiutantéw w Swiatowej rodzinie Michelin oraz do
~gwiazdek” polskiej gastronomii. Przynaleznos¢ do Rodziny Michelin to prestiz, ale tez
zobowigzanie do corocznej weryfikacji poziomu gastronomicznego szefa kuchni. To réwniez
ogromna mozliwos$¢ wymiany doswiadczeh poprzez udziat w miedzynarodowych projektach
zaadresowanych tylko do wyrdznionych - méwi prezydent Polskiej Akademii Gastronomicznej i
wytgczny partner Przewodnika Michelin w Polsce, Maciej Dobrzyniecki.

Czerwony Przewodnik oparty jest o rozbudowany system symboli, opisujgcych kazdy lokal.
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Dodatkowo przy restauracjach oznaczonych gwiazdkg, umieszcza sie wykaz trzech ich
specjalnosci kulinarnych. Przy tworzeniu przewodnikéw Michelin stosuje anonimowe inspekcje,
nie pobiera sie optat za umieszczenie obiektu na liscie, ale rosci sobie prawo do jego wizytacji
srednio raz na 18 miesiecy w celu aktualizacji oceny.

- Dzis$ rozpoczynamy zupetnie nowy rozdziat polskiej turystyki gastronomicznej. Marka
Przewodnika Michelin i rekomendacje w nim zawarte to nieoceniony magnes przyciggajacy
mitosnikéw kuchni nie tylko z Europy, ale i catego Swiata. Podjecie tej wspotpracy przez Polskg
Organizacje Turystyczng stanowi ogromne wzmocnienie naszych dziatah promocyjnych, a w
zakresie podrdézy tego typu, wrecz ich ukoronowanie. Rodzima scena kulinarna to jeden z
naszych gtéwnych motywéw przewodnich prowadzonych kampanii. Z catg pewnosciag mozemy
przyznad, iz potaczenie niezapomnianych doznan turystycznych i smakowych stanowi
wysSmienite potgczenie - twierdzi prezes Polskiej Organizacji Turystycznej, Rafat Szmytke.

Wspotpraca Polskiej Organizacji Turystycznej z Przewodnikiem Michelin niesie za soba szereg
korzysci. Rozwdj infrastruktury oraz transportu, promocja regionalnych tradycji kulinarnych i
lokalnego rynku spozywczego, przyciggniecie inwestoréw w branzy hotelarsko-gastronomicznej,
wzrost jakosci swiadczonych ustug, prestizu polskich miast na catym swiecie i zainteresowania
przez turystéw zagranicznych - to tylko jedne z wielu spodziewanych efektdw.

- W trudnym procesie ubiegania sie o wyrdznienia nie bez znaczenia jest to, czy lokalng scene
gastronomiczng rozwijajg najlepsi mistrzowie w tym fachu. Warszawa niewatpliwie posiada ten
atut, o czym moze miedzy innymi Swiadczy¢ fakt, ze to warszawskie Atelier Amaro, juz w 2013
roku, znalazto sie w przewodniku jako pierwsza z polskich restauracji. W komunikowaniu
destynacji potrzebne sg wyrézniki, cechy wyjatkowe i niepowtarzalne, ktére pozwalajg
destynacjom wybic sie na tle dziesigtek, a nawet setek innych. Takie jak to, jest niezwykle
wazne. Cieszy nas takze, ze niektdre z wyréznien trafity do restauracji cztonkowskich naszego
stowarzyszenia, poniewaz to z nimi wspdlnie bedziemy budowac atrakcyjng oferte i promowac
nasze miasto - ttumaczy prezes Warszawskiej Organizacji Turystycznej, Barbara Tutak.

- Krakoéw to dzis kulinarny makrokosmos. Tworzg go tworzga ludzie, ktérzy w historycznym sercu
Polski postanowili realizowa¢ marzenia zawodowe. Robig to z fantastycznym skutkiem! Do
tegorocznej edycji przewodnika trafito az 18 restauracji z Krakowa. To wtasnie krakowska
restauracja Bottiglieria 1881, jako pierwsza w kraju, otrzymata dwie gwiazdki w stynnym
czerwonym Przewodniku. To najlepsze potwierdzenie, ze oferta gastronomiczna stanowi wazny
atut, dla ktérego warto odwiedzi¢ Krakéw - méwi dyrektor Wydziatu ds. Turystyki Urzedu Miasta
Krakowa, Elzbieta Kantor.

Objecie Warszawy, Krakowa i Poznania promocjg miedzynarodowego wydawnictwa to takze
szansa na rozwdj kadr gastronomicznych, ktére ze wzgledu na state nadgzanie za
obowigzujacymi trendami i wizytami wymagajgcych najwyzszych doznah smakowych gosci i
inspektoréw, bedg musiaty nieustannie poszerza¢ wiedze oraz doskonali¢ swoje umiejetnosci.

- To ogromne wyrdznienie dla Poznania i naszej gastronomii. Pekamy z dumy, ze poznanskie
restauracje w swoim debiucie, a w szczegdlnosci zdobywca Gwiazdki Michelin, dzieki swojej
doskonatej jakosci dotagczajg do elitarnego grona wyréznionych przez Przewodnik. Jestem
pewien, iz dzieki temu wyrdznieniu Poznan stanie sie dla wielu turystéw celem podrdézy wtasnie
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ze wzgledu na oferte kulinarng, a fakt, ze stolica Wielkopolski staje sie ,,stolicg polskiej
gastronomii” nie bedzie juz nikogo dziwit - dodaje prezes Poznanskiej Lokalnej Organizacji
Turystycznej, Jan Mazurczak.

Restauracje wyréznione przez Przewodnik Michelin:

Dwie gwiazdki: Bottiglieria 1881 (Krakow)

Jedna gwiazdka: Muga (Poznan), NUTA (Warszawa)

Bib Gourmand:

Warszawa: alewino, Kieliszki na Préznej, Koneser Grill, Le Braci

Poznan: Fromazeria, TU.REStAURANT

Krakéw: MOLAM

Rekomendacje:

Warszawa: Bez Gwiazdek, Butchery & Wine, Concept 13, Dyletanci, elixir by Dom Waédki,
Epoka, Europejski Grill,Hub.praga, Kontakt, Muzealna, Nobu Warsaw, Nolita, Rozbrat 20,

Szdstka

Poznan: 62 Bar & Restaurant, A n6z widelec, Delicja, NOOKS, Papavero, SPOT., The Time, Zen
On

Krakow: Albertina, Amarylis, Artesse, Copernicus, Farina, Filipa 18, Fiorentina, Hana Sushi,
Karakter, Kogel Mogel, NOTA RESTO by Tomasz Lesniak, Pod Nosem, Pod Réza, Szara,
ZaKtadka, Zazie

Koscielisko: Giewont
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