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Krakowski Szlak Kulinarny - smak historii i tradycji

2025-12-04

2 grudnia, w siedzibie Cechu Rzemiost Spozywczych w Krakowie odbyta sie oficjalna premiera Krakowskiego
Szlaku Kulinarnego - nowej miejskiej trasy tematycznej, prowadzacej przez miejsca zwiazane z krakowskimi
tradycjami kulinarnymi, lokalnymi produktami oraz historia rzemiosta spozywczego.

Nowa trasa kulinarna w sercu Krakowa

Szlak powstat z inicjatywy Fundacji Promocji Wyrobéw RzemiesIniczych i zostat przygotowany w
ramach zadania publicznego ,, Turystyka zréwnowazona oraz rozwéj, promocja krakowskich produktéw
i szlakOw turystycznych zgodnie z rekomendacjami Polityki zréwnowazonej turystyki w Krakowie na
lata 2021-2028 oraz na podstawie ustawy o samorzadzie gminnym”. Celem projektu jest podkreslenie
bogatego kulinarnego dziedzictwa Krakowa i wtgczenie go do oferty turystycznej miasta.

Krakowski Szlak Kulinarny w swojej pierwszej odstonie obejmuje miejsca szczegdlnie wazne dla
lokalnej gastronomii oraz rzemiosta spozywczego. Na trasie znalazty sie:

Stary Kleparz,

Planty Krakowskie,

Maty Rynek,

Rynek Gtéwny - jatki piekarskie,

Cukiernia Parysa Maurizio, Rynek Gtéwny 38,

Hawetka, Rynek Gtéwny 34,

Ratusz - dawna piwnica swidnicka,

Wierzynek, Rynek Gtéwny 16

Siedziba Cechu Rzemiost Spozywczych i Dom Cechowy, ul. Westerplatte 18.

Lista punktéw nie jest zamknieta - szlak moze by¢ sukcesywnie rozszerzany o kolejne miejsca
zwigzane z historig krakowskiej gastronomii. W ramach projektu powstanie takze broszura
informacyjna w wersji online, ktéra utatwi samodzielne poznawanie trasy.

Odkrywanie krakowskich smakow i rzemiosta

Krakéw od wiekéw stynie z r6znorodnej kuchni i unikatowych produktéw. Szlak ma poméc w promogji
lokalnych specjatéw, do ktdérych nalezg m.in.:

e obwarzanki krakowskie,

* kietbasa piaszczanska,

e chleb krakowski z kminkiem,
e matdrzyki krakowskie,

e maczanka krakowska,

e pgczki krakowskie,

e sernik krakowski.



https://www.bip.krakow.pl/?news_id=227554
https://www.bip.krakow.pl/?news_id=227554
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https://kulinarny.krakow.pl/strona-glowna/240267,artykul,%E2%80%93-obwarzanek-krakowski.html
https://kulinarny.krakow.pl/strona-glowna/240281,artykul,%E2%80%93-kielbasa-piaszczanska.html
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Trasa podkresla takze znaczenie lokalnych rzemiesinikéw - piekarzy, cukiernikéw, kucharzy czy
rzeznikdw - ktérych praca wspoéttworzy kulinarne dziedzictwo miasta.

Premiera szlaku

Prezentacji towarzyszyto specjalne wydarzenie - warsztaty historyczno-kulinarne. Uczestnicy mogli
wystucha¢ wyktadu o kuchni krakowskiej XIX i XX wieku, zobaczy¢ multimedialng prezentacje o
kulinarnym dziedzictwie miasta, a takze sprébowac rzemiesiniczych wyrobéw na czterech
stanowiskach: kucharskim, piekarskim, cukierniczym i rzeZnickim.

Spotkanie pozwolito lepiej pozna¢ historie miejskich potraw, tradycyjnych technik wytwarzania oraz
role rzemiosta w ksztattowaniu krakowskiej tozsamosci kulinarne;.

Dziedzictwo i zrownowazony rozwoj

Twércy szlaku podkreslaja, ze inicjatywa ma charakter nie tylko promocyjny, ale réwniez edukacyjny i
spoteczny. Jej celem jest ochrona dawnych przepiséw i technik, ktére stopniowo mogg zanika¢,
wsparcie lokalnych przedsiebiorcéw, rozwdj turystyki zréwnowazonej oraz ukazanie kulinarnej kultury
Krakowa jako waznego elementu niematerialnego dziedzictwa miasta.



