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Krakowskie restauracje wyréznione przez Gault&Millau

2018-09-19

iona pomoca dla podrézujacych po Polsce smakoszy jest z6ity przewodnik Gault&Millau, ktory wyrdnia warte uwagi restauracje, hotele.

Z6tty przewodnik Gault&Millau powstat ponad 50 lat temu we Francji. Najlepsze restauracje
wyrézniane sg kucharskimi czapkami Q. Ich liczba wskazuje na range restauracji i poziom
serwowanych dan. Gault&Millau Polska ukazuje sie od 2015 roku - przybliza najlepsze
restauracje w kraju, ciekawe miejsca noclegowe oraz poleca najlepsze lokalne produkty.
Kazdego roku zesp6ét kilkunastu catkowicie anonimowych inspektoréw skrupulatnie ocenia okoto
tysigca miejsc w Polsce. Do przewodnika trafia mniej niz potowa z nich. Gault&Millau Polska
promuje takze szeféow kuchni, pracujgcych nad pielegnowaniem tradycyjnych polskich smakéw
oraz propaguje swietnej jakosci produkty i ich producentdw.

W przewodniku z 2017 r. wyréznionych zostato 45 krakowskich restauracji. Najwiecej - 15 na 20
punktéw - otrzymaty restauracje Trzy Rybki (Krzysztof Zurek) i Copernicus (Marcin Filipkiewicz).
14 punktéw przyznano Bottiglierii 1881 (Pawet Kras).Inne wyrdznione restauracje to: 27 Porcji,
Albertina, Amarone, Andromeda Alfa, Biata R6za, Bistro 11, Corleone, Corse, Cyrano de
Bergerac, Del Papa, Destino, Ed Red, Edo Fusion, Fab Fusion, Farina, Goscinna Chata,
I'atmosphere (Hilton Garden Inn Krakéw Airport), Industrial (obecnie juz zamknieta),
Introligatornia smaku, Kogel Mogel, La Fontaine, Leonardo, Miodova, Nolio, Oranzeria, Pimiento
(dwie lokalizacje), Pino, Pod Aniotami, Pod Baranem, Pod Nosem, Pod Réz3, Portobello, Qualita,
Kawaleria, Rzeznia, Studio Qulinarne, Unicus, Wentzl, Zaktadka, Zazie i Zielona Kuchnia.

Jeszcze do 2017 roku zespét Gault&Millau wyrézniat szefow kuchni z poszczegdélnych regionéw
Polski. Podczas ostatniego, trzeciego Gault&Millau Tour 2017, przyznano piec regionalnych
nagréd dla najlepszych szeféw kuchni z Matopolski, Podkarpacia, Bieszczad i Gérnego Slaska.
Trzy sposréd nich przyznano szefom kuchni z Krakowa. Regionalne nagrody Gault&Millau
otrzymali: Szef Roku - Dominik Duraj, restauracja Villa Gardena (Chorzéw), Szef Jutra - Daniel
Mysliwiec, restauracje Karakter / Zazie Bistro (Krakéw), Mtody Talent - Michat Cienki, wtedy
pracujacy w restauracji Amarylis, a obecnie Art (Krakéw), Kobieta Szef - Patrycja Stefanéw-Kot,
Restauracja Koncertowa (Krynica-Zdrdj) i Szef Kuchni Tradycyjnej - Mitosz Kowalski, wtedy
pracujgcy w restauracji I'atmosphere (Krakéw-Balice), a obecnie w Halickiej.
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