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Tak smakuja Swieta! Wigilijne potrawy z krakowskich restauracji
2020-12-15

Te Swieta beda inne, niz zwykle. A gdyby tak odpocza¢ cho¢ troche od gotowania? W tym roku mozna
zapomniec o dtugich godzinach w kuchni i spedzi¢ ten czas z najblizsza rodzina. Zamawiajac swiateczne
potrawy, wspieramy krakowska gastronomie, ktéra od 23.10 dziata w bardzo ograniczonym zakresie -
wytacznie na wynos i na dowéz. Wiele krakowskich restauracji przygotowato swoje propozycje
wigilijnych dan na wynos. Wystarczy wczesniej je zamoéwié, by 24 grudnia cieszy¢ sie smakiem
wykwintnej wigilii od najlepszych krakowskich szeféw kuchni!

U wiekszosci krakowian wigilia oznacza bardzo tradycyjna kuchnie. Ta kuchnia jest oczywiscie
rézna, zaleznie od tego, z jakiego regionu pochodza nasi przodkowie, ktorzy przywiezli ze sobg
te wazng czastke lokalnej kulinarnej kultury. W ubiegtym roku pisaliSmy o tym, co w swoich
domach gotujg na Wigilie krakowscy szefowie kuchni. Dzis te potrawy mozna zamawiac w ich
restauracjach i zabra¢ do swoich doméw!

Delikatesy Cameralis to sklep internetowy z przetworami, ktérych autorami sg kucharze
najlepszych krakowskich restauracji m.in. Albertiny, Bottiglierii 1881, Biatej Rzy, Solnej 1 czy
Trzech Gesi. W ofercie znajdziemy oliwe ziotowg, rézne rodzaje hummusu, kiszone jabtka, susz
na kompot wigilijny, smalec z wedzonej mangalicy, pasztet z gesi, tradycyjna kutie, pétgesek
sezonowy, powidto Sliwkowe, konfiture z dyni i midéd pszczeli. Wszystko najwyzszej jakosci i o
wyjatkowym smaku! Delikatesy zamknieto w eleganckie stoiki z pieknymi etykietami. By¢ moze
to dobry pomyst na gwiazdkowy prezent?

Laureatka gwiazdki Michelin, restauracja Bottiglieria 1881 przygotowata na Swieta dwa
wyjatkowe Swigteczne kosze z wyrafinowanymi polskimi specjatami i winami. Znalazty sie w
nich: pasztet z dzika, smalec z wedzonej mangalicy, kietbasa wiejska, chleb, boczek z
pistacjami, hummus, rézne sosy, a na deser tarta cytrynowa lub ptysie z kremem z miodu
gryczanego i dzemem z rokitnika. Pierwsza wersja kosza zawiera butelke wina, druga: wino oraz
szampana. Z takim Michelinowskim koszykiem na pewno bedg to kulinarnie wyjgtkowe swieta!

W ofercie Restauracji Copernicus, ktérej od blisko 20 lat szefuje utalentowany Marcin
Filipkiewicz, znalazto sie wiele stodkich swigtecznych pozycji, przede wszystkim tortéw oraz
chlebdéw. Sg tez rézne rodzaje pasztetéw: z kaczki, cielecy i z sarny, a nawet wersja weganska.
Sledz podawany jest tutaj w réznych wariacjach: w jogurcie z miodem lub bazyliowym pesto, w
ofercie nie zabrakto tez wigilijnych klasykéw: uszek, pierogdéw i satatki jarzynowe;j.

W te Swieta w Albertinie kréluje klasyka oraz dziczyzna, ktéra stanowita podstawe dawnej
polskiej kuchni. W swigtecznej odstonie karty znalazty sie barszcz czerwony oraz zupa
grzybowa, pierogi, uszka i $ledzie. Dodatkowo dostepne sg tu wyjatkowe wyroby delikatesowe:
wedzona szynka i kietbasa z dzika, wedzony pétgesek, smalec z wedzonej mangalicy, pasztet z
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jelenia z konfiturg z zurawiny i podwedzane kabanosy jagniece. Jest tez kilka stodkich
propozycji: brownie z kardamonem, sernik ze stonym karmelem, makaroniki i tradycyjna kutia.
Albertina wprowadzita do sprzedazy takze trzy rodzaje boxéw wigilijnych dla dwojga, do wyboru
tradycyjny, staropolski i szefa kuchni.

W ofercie Swigtecznej restauracji Biata Réza dostepne sg wiejskie przetwory z wedzarni szefa
kuchni tukasza Cichego, m.in. kietbasa, szynka i boczek, a takze zimne przekaski, gtdwnie w
postaci ryb: sledzia, pstraga, karpia i sandacza. Sg tez rézne pasztety, pieczone miesa (schab,
karczek) oraz pierogi i uszka. Catosci dopetniajg klasyczne satatki (jarzynowa, ziemniaczana),
Swigteczne zupy (barszcz, zur oraz zupa grzybowa) i dania gorace, gdzie kréluje gtéwnie karp w
réoznych wersjach, ale précz ryb znajdziecie tam takze miesa: kaczke, kurczaka i faszerowanego
indyka. Jako dodatek mozecie zamoéwic rézne sosy np. tatarski oraz chleby, a na deser
aromatyczny piernik!

Szef Marcin Sottys z restauracji Filipa 18 przygotowat na Swieta mnéstwo wigilijnych klasykéw,
poczgwszy od barszczu, pierogdéw i pasztetéw, kohczac na kutii i kompocie z suszu. Jezeli
chcecie sprébowac czegos innego, by¢ moze zacheci was noga gesi z sosem suttanskim lub
strudel z fososia w ciescie francuskim.

Szara Ges to restauracja, w ktérej zamdwi¢ mozna tradycyjng krakowska kolacje wigilijng
sktadajgcq sie z 12 dah. Jest barszcz czerwony, zupa grzybowa, Sledzie, pierogi, kapusta z
grochem, ryba w galarecie, sandacz po krakowsku, kutia, sernik, makowiec, piernik i kompot z
suszu. Mozna skorzystac takze z oferty delikateséw Swigtecznych, gdzie dostepne s takie
dobroci, jak Sledzie marynowane, pasztet z dzika, czy zakwas do barszczu. Sg tez ciasta i
mniejsze delikatesowe zestawy wigilijne. Wszystko przygotowane pod hastem Wigilia po
krakowsku przez szeféw kuchni z restauracji: Fiorentina, Szara Ges, Wesele, Kogel Mogel.

W restauracji Solna 1 gotujg szefowie Michat Cienki i Wiktor Kowalski. Na tegoroczne Swieta
proponujg oni typowe tradycyjne swigteczne dania: sledzie, pierogi, uszka, krokiety, barszcz,
zupe grzybowa, kapuste z grochem, kacze udka i piers z indyka. Sg tez rézne serniki, makowiec
z bakaliami w roladzie drozdzowej z lukrem, piernik i oczywiscie tradycyjna kutia.

Znany z tradycyjnej kuchni Wierzynek proponuje dwa zestaw wigilijne: dla dwojga oraz
rodzinny. Znalazty sie w nich: pierogi z kapusta i grzybami, pasztet z dziczyzny ze Sliwka, uszka
z grzybami, barszcz czerwony, satatka jarzynowa, $ledZ w oleju, kapusta z grochem, karp
panierowany, kaczka pieczong z jabtkami, bigos z dziczyzny i leSnych grzybéw, makowiec z
jabtkami i bakaliami oraz keks. W sklepie dostepne sg tez r6zne smarowidta, np. smalec z
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gesing, produkty garmazeryjne (pierogi), przekaski, zupy (barszcz, grzybowa i zur), pieczone
miesa (na zamowienie i pakowane prézniowo wraz z sosem) oraz ryby. W kuchni Wierzynka
wypiekane bedg takze klasyczne swigteczne ciasta, takie jak keks, miodownik i makowiec.

Pozostajemy na krakowskim Rynku! Restauracja Szara prezentuje bardzo bogatg oferte
Swigtecznych przystawek na zimno. Naleza do nich sledzie, pasztety, tatary i satatki: jarzynowa
i Sledziowa. Ponadto zakupi¢ mozna tutaj rolady z ciasta francuskiego, krokiety z miesem oraz z
kapustg i grzybami, miesa: pieczony schab, karczek, terrine z kurczaka, gulasz wotowy. Sg tez
ryby: tosos, karp i pstragg oraz wigilijne zupy: barszcz czerwony, zupa rybna i krem z borowikéw.

Szef kuchni restauracji Halicka Eatery&Bar, Mitosz Kowalski, to specjalista od tradycyjne;j
kuchni polskiej! W tym rogu postanowit jednak wzbogacic tradycje nowym swigtecznym
twistem. Oprdécz typowych zup Swigtecznych takich jak barszcz, czy grzybowa szef proponuje
cos nietypowego: krem z grochu. Dania gtéwne to klasyczny karp, bigos, policzki wotowe,
kaczka pieczona i wellington z tososia. Przystawki réwniez sa tradycyjne: to $ledzie, pasztety,
satatki i karp po zydowsku. Nie zabrakto takze dan mgcznych takich jak pierogi i uszka, ktérym
towarzyszg krokiety, kulebiaki i kapusta z grochem jako dodatek. Na deser cukiernicy Halickiej
szykuja sernik, makowiec, piernik lub kutie, ewentualnie chatke z miodem.

Szef kuchni Tomasz Lesniak, wtasciciel Nota Resto i Bistro Bene, przygotowat oferte pod
hastem Swigteczny Stét Nota_Bene. Znalazt sie w niej szeroki wybér zimnych zakasek, pieczywo
z domowej piekarni, Swigteczne satatki i sosy. Wigilijne zupy zakupi¢ mozna w catych stoikach, a
trafity do nich dwa rodzaje barszczu czerwonego i wigilijny zur. Jako danie gtéwne mozna
wybrac kaczke lub strudel z tososiem i kapusta z grzybami. Sg takze inne, bardziej miesne
propozycje, w tym steki. Oprdcz tradycyjnych pierogéw z kapusta i grzybami sg rowniez i takie z
kaczka i kasztanami. Nie zabrakto tez nieodzownych uszek z grzybami. W cukierni zakupi¢
mozna sernik z wisniami, piernik ze sliwkowa konfiturg czy makowg strucle.

Ponadto w Nota Resto ufundowa¢ mozna swigteczng paczke, ktéra dostarczona bedzie do
potrzebujgcych pomocy senioréw.

Zachecamy Panstwa do zapoznania sie takze z propozycjg sprzedazy produktéw Swigtecznych,
oferowanych na interaktywnej mapie_“W te Swieta zamawiam online!”. Jest to serwis
przeznaczony dla mieszkancéw Krakowa i okolic oraz przedsiebiorcéw, rzemiesinikéw,
rekodzielnikéw i wszystkich oséb oferujacych Swigteczne produkty i ustugi. Mapa zawiera
informacje dotyczace firm dziatajacych w najblizszej okolicy. Mapa z Kiermaszem Swigtecznym
jest kontynuacja juz dziatajgcych z powodzeniem interaktywnych map miejskich: Jestem
aktywny czy Mapy krakowskiej gastronomii.



https://www.rynek.krakow.pl/
https://jestem-aktywny-umkrakow.hub.arcgis.com/
https://jestem-aktywny-umkrakow.hub.arcgis.com/
http://www.jedzenie.krakow.pl
http://www.tcpdf.org

